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LISTADO DE ALERGENOS:

1. GLUTEN: trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut y derivados, salvo:
a. Jarabes de glucosa a base de trigo o cebada.
b. Maltodextrinas y dextrosa.
c. Cereales usados para hacer bebidas alcohdlicas.

2. CRUSTACEOS y derivados.

3. HUEVOS y derivados.

4. PESCADO y derivados salvo:

a. Gelatina de pescado utilizada en complejos vitaminicos.
b. Gelatina de pescado o ictiocola usada en vino y cerveza.
5. CACAHUETES y derivados.
6. SOJA y derivados salvo:
a. Aceite y grasa totalmente refinado.
b. Tocoferoles naturales (E306).
c. Fitoesteroles, ésteres de fitostanol y ésteres de fitosterol derivados de
la soja.

7. LECHE y derivados, salvo:

a. Lactosuero para bebidas alcohdlicas.
b. Lactitol.

8. FRUTOS SECOS (con cascara): almendras, avellanas, nueces, anacardos,
pacanas, nueces de Brasil, pistachos, nueces de macadamia y derivados
(excepto los utilizados para hacer bebidas alcohdlicas).

9. APIO y derivados.

10. MOZTAZA vy derivados.

11. SESAMO vy derivados.

12. SULFITOS Y SO,.

13. ALTRAMUCES y derivados.

14. MOLUSCOS vy derivados



