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CARTA DEL PRESIDENTE

José Antonio Aparicio, Presidente de Hosteleria Madrid

| a historia viva de la hosteleria madrilena

En esta guia se puede encontrar una seleccidon de establecimientos hosteleros con mas
de 50 anos de recorrido que, sin llegar a ser centenarios, atesoran toda una vida de buen
hacer gastrondmico. Bares, restaurantes y casas de comidas, que han encontrado el
equilibrio perfecto entre tradicion y vanguardia para ser sostenibles a lo largo del tiempo,
que, como el buen vino, envejecen mejorando cada dia uniendo experiencia, resiliencia,
esfuerzo y dedicacion. Son los que nunca fallan, para todos los publicos, en los que siempre
hay alguien al frente para atenderte y darte la bienvenida. Son ejemplo de vocacion y
servicio, ayudando a prestigiar nuestro sector. Todos ellos siguen avanzando con enorme
esfuerzo para estar siempre al dia, mejorando sus instalaciones, apostando por la calidad
del producto, la digitalizacion de sus procesos y con el foco puesto en la sostenibilidad
econdmica, social y medioambiental. Algo que nos diferencia y que es muy apreciado
por guienes nos visitan desde otros paises. Pasado, presente y futuro, reconocidos y
reconocibles, aunque no siempre hayan tenido el espacio que merecen en las grandes
guias ni recibido menciones gastrondmicas internacionales. Pero estan ahi, distribuidos a
lo largo de los barrios madrilefios, establecimientos Unicos, que dan servicio a clientes, en
muchos casos vecinos y residentes. Son la verdadera imagen de nuestra gastronomia y
parte de la historia de nuestra ciudad, son los “Con Solera” de Hosteleria Madrid.

2 [l







DRINKS

Ademas de diferenciarse por servirse en un vaso de 20 centilitros para
garantizar que la cerveza se mantenga fria hasta el ultimo sorbo, se tira
a dos tiempos, el primero con el grifo totalmente abierto llenando tres
cuartas partessingenerarespumay el segundo con el grifo parcialmente
cerrado para acumular el CO2 y conseguir densidad y cremosidad.
Antes de ponerla, acompanada de una tapa, frecuentemente se utiliza
una espatula para retirar el exceso de espuma y se golpea la base del
vaso sobre el marmol de la barra no solo para alertar al cliente, sino
también para avivar el gas.




VERMU
VERMOUTH

VINO D.O. DE MADRID
D.O. WINE OF MADRID

CAFE CON O SIN LECHE

COFFEE WITH OR WITHOUT MILK

CHOCOLATE CON CHURROS

CHOCOLATE WITH CHURROS

Se establecid como costumbre con
un aperitivo para facilitar la digestion
por su amargor. Actualmente se ha
adoptado en la cultura popular de
la ciudad dando nombre a la hora
de reunidén, previa a la comida, que
alarga las conversaciones entre
amigos.

El Consejo Regulador de Vinos de
Madrid, formado por las subzonas
Arganda, Navalcarnero, San Martin
de Valdeiglesias y El Molar, a la fecha
agrupa 45 bodegas, mas de 200
marcas y casi 9.000 hectédreas de
vifiedos de variedades de uva como
Malvar, Garnacha y Albillo Real.

El consumo de café en Madrid se
popularizé desde principios del siglo
XIX.Son muchos los establecimientos
en la ciudad donde se ha escrito parte
de su historia. Suele pedirse solo
0 con leche y cada vez es mayor la
presencia de locales de especialidad
con café de alta calidad.

Clasico desayuno que también
se consume como merienda o de
madrugada después de salir de fiesta.
No es raro gque las bodas terminen o
el aflo nuevo empiece tomandolo. El
espesor del chocolate y la forma en
lazo de los churros son dos de sus
particularidades mas caracteristicas.
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NIBBLES

ACEITUNAS Y ENCURTIDOS
OLIVES AND PICKLES

PATATAS BRAVAS
PATATAS BRAVAS

Son crujientes, ofrecen una fresca
jugosidad  avinagrada que los
convierte en los preferidos de las
tardes de verano acompafados
de bebidas frias y su larga vida
de anaquel permite a los bares y
tabernas contar con una amplia
variedad siempre lista para ser
servida.

Se dice que la salsa original no
llevaba tomate. Estaba hecha de
aceite, harina, caldo y un sofrito de
pimentdon que le aportaba el toque
picante. Actualmente cada local
aporta variantes a su propia salsa, asi
como a la textura de las patatas, a
veces asadas en lugar de fritas.




CARACOLES
SNAILS

GALLINEJAS Y ENTRESIJOS

GALLINEJAS AND ENTRESIJOS

HUEVOS ROTOS
HUEVOS ROTOS

BOCATA DE CALAMARES
CALAMARI SANDWICH

Suelen recolectarse durante la
época de primavera. Se cuecen a
fuego lento en un caldo de carne
concentrado, que puede llevar
embutidos de matanza y guindilla
para aportarle un sabor ligeramente
picante. Para comerlos se utilizan
palillos de madera.

Quienes prueban estas tripas,
originalmente de cordero, que se
frien en su propio sebo, repiten y
dicen gue enganchan. Se repartian
durante la hambruna en el Matadero
Municipal, en el entorno de la Pradera
de San lIsidro, hasta convertirse en
protagonista de sus fiestas.

Cervantes, Lope de Vega vy
Veldzquez en alguna de sus obras
ya hacen alusién a esta sencilla pero
deliciosa preparacion de origen
humilde. A lo largo del tiempo se le
han venido agregando ingredientes,
principalmente del cerdo, como
jamon, chorizo, chistorra o morcilla.

LLas migraciones del norte a la capital
de taberneros habituados a tratar
productos del mar potencié el uso
del calamar, que no tiene espinas y
genera poca merma, y se popularizé
su consumo como una alternativa
asequible rebozandolo y colocandolo
dentro de un pan.




PRINCIPALES

MAINS

CALLOS A LA MADRILENA
CALLOS A LA MADRILENA

GALLINA EN PEPITORIA
GALLINA A LA PEPITORIA

Sus primeros registros datan de
finales del siglo XVI. El libro “Guzman
de Alfarache” de Mateo Aleman los
describe como “revoltillos hechos
de las tripas, con algo de callos del
vientre”.

The first records of this dish date
back to the end of the 16th century.
The book “Guzman de Alfarache” by
Mateo Aleman describes it as “beef
made from the tripe, with some tripe
from the belly”.

La palabra “pepitoria” parece ser
de origen francés, pero al plato se
le adjudican raices arabes por el
método de cocinado y alguno de sus
ingredientes, como el azafran y los
frutos secos. Era una de las comidas
favoritas de la reina Isabel II.

The word “pepitoria” seems to be of
French origin, but the dish has Arabic
roots due to the cooking method
and some of its ingredients such as
saffron and nuts. It was one of Queen
Isabel II's favourite foods.
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BESUGO AL HORNO
BESUGO AL HORNO

COCIDO MADRILENO
MADRID-STYLE STEW

f

Aunque actualmente la proveniencia
de este pescado es mayoritariamente
atlantica, originalmente era
transportado a la capital desde
puertos vascos y cantabros por un
camino expedito y con permisos
especiales solicitados a la Corte.

Su ingrediente principal es el tiempo,
se sugiere dejarlo a fuego lento toda
la noche. En un principio era un plato
humilde cuya contundencia ayudaba
a hacer frente a los inviernos, pero
con el paso del tiempo se cold incluso
en la mesa de la Corte espanola.

RABO DE TORO
OXTAIL

MENU DEL DiA
DAILY MENU

Solia ser asociado a las festividades
taurinas sirviéndose en las tabernas
de los alrededores de la plaza de
las Ventas, especialmente los dias
de corrida. Actualmente es un plato
atemporal protagonista de la mesa
madrilefa.

Conformado normalmente por un
primer y un segundo plato, a elegir
entre diferentes opciones preparadas
para el dia por el establecimiento, y
completados por una bebida, postre
y/o café. Es una alternativa arraigada
para comer los dias laborables por
un precio cerrado.




DESSERTS

SARDINA DE CHOCOLATE
CHOCOLATE SARDINE

TORRIJAS
TORRIJAS

Se relaciona con la tradicion del
entierro de la sardina los miércoles
de ceniza en el entorno de la ribera
del Manzanares. Esta consiste en
el cortejo funebre de una gran
sardina de cartdén que es quemada al
terminar el desfile como simbolo del
final del carnaval.

Su consumo mas popular es alo largo
de la semana santa y el principal
secreto consiste en utilizar pan duro.
El siglo pasado fueron tan populares
en las tabernas de Madrid que se
servian durante cualquier época del
aflo junto a una copa de vino.




ROSQUILLAS

“TONTAS” AND “LISTAS” DONUTS

HUESOS DE SANTO
HUESOS DE SANTO

BARQUILLOS
BARQUILLOS

VIOLETAS
VIOLETS

i ‘J‘,F'

Se diferencian por la forma de utilizar
el azidcar en su preparacion, las
tontas lo llevan incorporado a la masa
y en las listas va como decoracién
después de la coccidn. Son tipicas
en las fiestas de San Isidro Labrador,
patrono de la ciudad.

Es tradicion comprarlos el dia de
todos los santos y su forma se
asemeja a los huesos de un relicario,
buscando recordar a los difuntos.
Surgen como iniciativa de un monje
benedictino para combatir la fiesta
celta de afo nuevo que coincidia en
el tiempo.

Solian ser finos, planos y acanalados
por un molde en forma de barco,
de ahi su nombre. Actualmente su
forma mas comun es de canuto y
en las fiestas aun se ven barquilleros
con su bombo vy ruleta permitiendo
al comprador girarla para probar
suerte.

Estdn hechas de caramelo con la
forma y el sabor de la flor que les da
nombre, tipica de la sierra madrilefia,
de la que se solian vender ramos
en el centro de la ciudad durante la
primavera.
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De cuchara

Comida reconfortante cuyas preparaciones respetan los tiempos de cocinado en
ollas desde las que se sirven caldos, potajes y sopas que recuerdan el carifio de una
abuela.

Conservas v embutidos
Ahumados, salazones y encurtidos complementados con jamon, cecina, chorizo,
longaniza o morcilla, y una seleccion de latas propia de la casa.

\rroces

Variedades de recetas en las que el arroz es el protagonista, integrando conejo,
carne, marisco, pescado o verduras y eventualmente incluyen fideua y la negra con
tinta de calamar.

Carne
Parrillas y asadores donde el conocimiento y el trato adecuado, principalmente de
cortes vacunos y de buey, consiguen un resultado especial.

Pescado
La frescura vy la calidad del género son el punto de partida para resaltar los sabores
del mar a través de diferentes técnicas vy la elaboracion de variedad de recetas.

Huerta

Conceptos como productos de temporada, kildmetro cero y cocina de mercado son
desarrollados dia a dia para destacar vegetales y hortalizas cultivadas cuanto mas
cerca mejor.

\loderno
Establecimientos caracterizados por realizar propuestas vanguardistas en su
gastronomia, servicio, decoracidon o ambiente.
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Tradicional
Experiencias que trascienden generacionalmente en los comensales, particularmente
por lo que respecta al trato del personal y el servicio recibido en sala.

Cocina madrilena
Destacados por incluir en su carta platos icénicos de la gastronomia local tales como
cocido, callos, patatas bravas, bocadillo de calamares o huevos rotos.

Cocina espanola
Su oferta estd caracterizada por los platos emblematicos de las principales regiones
del pais, proponiendo un viaje gastrondmico sin necesidad de desplazamientos.

Taberna y bar
Locales con sabor tipico y de barrio, ideales para que rondas de cafas y vinos de la
casa den paso a raciones para compartir.

Vlenu del dia
Propuesta para elegir dos platos, uno entre tres primeros y otro entre tres segundos,
gue por un precio cerrado adicionalmente incluye una bebida y café o postre.

lerraza
Sus instalaciones cuentan con un espacio a cielo abierto, frecuentemente a pie de
calle, que favorece el desarrollo de conversaciones y respirar el aire fresco.

De sumiller
Ofrece la atencion personalizada de un experto en vinos que recomendara la mejor
seleccion de la bodega para armonizar con los alimentos elegidos.
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169 1| Bar Caleteria Il Andén
C/ de Tortosa, 9

95 2| Bar Il Brillante
Pza. del Emperador Carlos V, 8

103 3| Bar .os Torreznos
C/ de Goya, 88

65 ‘1| Bodegas Casas
Av. de la Ciudad de Barcelona, 57

127 5| Grupo La Munoza
C/ de Atocha, 54

57 6| La Castela
C/ del Dr. Castelo, 22

81 7 | Restaurante Horcher
C/ de Alfonso XllI, 6

133 8 | Restaurante La Castafiore

C/ Marqgués de Monasterio, 5
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83 5 | Restaurante Alaska
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I53 6 | Restaurante Yusta Desde 1972

Av. de Pablo Iglesias, 12, Colmenarejo
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BAR ALFONSILLO 620 48 23 46 Cam. Viejo de Leganés, 98

Opening Hours

IHorario

Lunes
07.30-16h.

Martes a Viernes
07.30-24h.

Sabado
09.30-16h. / 20-23.30h.

Domingo

El mas antiguo de Cerrado,
Carabanchel

Fundado en 1927 por Alfonso Montolin, es un emblema
en Carabanchel. Con casi un siglo de historia, este local
sigue siendo un referente de la zona, conservando su
esencia y ofreciendo un espacio donde la tradicién y la
autenticidad se encuentran. Un rincén lleno de historia
para disfrutar en el corazén del barrio.

PERIIL DIGITAL ﬁ ag ﬁ# i ﬁj ? JCOMO 111GAR?
DIGITAL PROIIL ‘f g a ﬂ 'ﬁ' HOW TO GET THERE?
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CASA CAMACHO

915 31 35 98 C/ de San Andrés, 4

Caslizo y autentico desde
los anos 20

Ubicado en el corazén de Madrid, Casa Camacho es
un bar icénico que ha mantenido su esencia castiza
desde los afios 20. Reconocido por su famosa mezcla
de vermut, ginebra y gaseosa, acompafiada de tapas
como las gildas, anchoas o los “Albertitos” -una
creacion en honor a un cliente fiel-, este rincén es un
templo de la tradicion madrilefa. Con su ambiente
auténtico, fue un lugar clave en La Movida y sigue
siendo un favorito entre generaciones actuales. Su
oferta incluye bocadillos como el de mejillones o lomo,
todo en un entorno que te hace sentir como en casa,
sin pretensiones, solo sabor y calidez.

DIt 0

PERIIL DIGITAL
DIGITAL. PROI'L f

Opening Hours

Horario

Lunes
Cerrado.

Martes a Sabado
12.30-02h.

Domingo
Cerrado.

(COMO 11LEGAR?
HOW TO GET THERE?
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LA CASTELA

91574 00 15 C/ del Dr. Casteld, 22

Referente gastronomico
madrileno

Estd ubicada en una antigua taberna fundada en 1929
como la Bodega de Méntrida y fue refundada en 1989.
Se ha consolidado como un referente de la cocina
tradicional madrilefla actualizada. A pocos pasos del
Retiro, su barra de estailo y marmol conserva el ambiente
tabernero perfecto para disfrutar de un vermu de grifo
0 una cerveza bien tirada, acompanados de almejas a
la manzanilla, habitas con trigueros o revuelto de habas
con morcilla. El acogedor comedor de estilo clasico es
ideal para platos de cuchara y especialidades, como
el rabo de toro, mientras las sugerencias del dia y su
cuidada bodega completan una experiencia inolvidable.
Con su mezcla de tradicidn y modernidad, sigue siendo
una opcidn imprescindible en la ciudad. Reservar con
antelacion es clave para disfrutar de este iconico espacio.

% PERIL DIGITAL
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IHorario

Opening Hours

Lunes a Jueves
12.30-17h. / 20-00.30h.

Viernes a Sdbado
12.30-01h.

Domingo
Cerrado.
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4 Ctra. de Colmenar Viejo (M607)
EL MESON DE FUENCARRAL 917 341019 - 917 34 77 54 Km 14.5 Salida 15, Madrid

Horario Opening Hours

Lunes Monday
Cerrado. Closed.
Martes Tuesday
13-16.30h. 13-16.30h.

Miércoles a Sdbado
13-16.30h. / 20-23.30h.

90 anos de cocina Bormingo Sunday
o o ’ 13-16.30h. 13-16.30h
tradicional y cercania

Desde 1932 es un referente de la cocina tradicional
en la ciudad. Desde sus inicios, ha mantenido valores
como la calidad en cada plato, la atencioén a los detalles
y un trato cercano que hace sentir a sus clientes como
en casa. Este legado, construido gracias a la confianza
de clientes, equipo y amigos, sigue vivo, consolidando
su lugar en la historia gastrondmica de la ciudad.

PERIIL DIGITAL
DIGITAL PROFIL L f

Wednesday to Saturday
13-16.30h. / 20-23.30h.
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MANOLO 1934 BAR-RESTAURANTE S.L. 689 29 47 49 - 676 10 22 O1 C/ de la Princesa, 83

Opening Hours

Horario

Lunes a Viernes
07-23.30h.

Sabddo a Domingo
09.30-23.30h.

Madrid desde 1931

Fue fundada originalmente en la Glorieta de
Embajadores por Manuel Rodriguez Queizan en 1934 y
comenzd como una taberna familiar donde, junto a su
esposa Pepita, cocinaban platos que hoy son clasicos
de su carta, como los chipirones en su tinta, el cocido y
los callos a la madrileia.

En 1942, tras los estragos de la guerra, el restaurante
se trasladd a su ubicacion actual al barrio de Argulelles.
Desde entonces ha mantenido viva su esencia,
ofreciendo la auténtica cocina madrilefla en un espacio
lleno de historia y tradicién.

PERIIL DIGITAL ’]-
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CASA SOTERO 915 70 64 81 C/ de José Castan TobeRas, 1

Opening Hours

IHorario

Lunes
Cerrado.

Martes a Domingo
08-23.30h.

Tradicion y renovacion

Fundada en 1934 por Sotero Garcia y Julia Nieto en
la calle Bravo Muirillo, esta histdrica taberna es ahora
dirigida por su nieto Miguel Angel y su esposa Pilar
Montalbdn. Tras superar el impacto del COVID se
trasladd a una nueva ubicacidn, preservando la esencia
y los conocimientos familiares transmitidos a través
de generaciones. Participantes en la primera edicion
de Con Solera Madrid, y en su presentacion en FITUR,
su carta combina recetas tradicionales con nuevas
elaboraciones, manteniendo viva su historia pero
mirando hacia el futuro.

7, PERL DIGITAL ok . - -'- ﬁi' $ JCOMO 11EGAR?
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BODEGAS CASAS 915 5124 37 Av. de la Ciudad de Barcelona, 57

BREEGET T
oy AR R .-..,"'nl . . B
& BR=ececeggpoeee gl Horario Opening Hours
Lunes a Sabado
1-24h.
Domingo
11-23h.

o g
. Al PR

El vermu madrileno

Fundadas en 1935 son un referente en la zona de
Pacifico y un emblema del tapeo madrilefio. Con
su decoracidn tradicional, que incluye las originales
tinajas para el vino, este local ofrece uno de los mejores
vermuts de grifo de la ciudad, acompafiado de una
seleccion de 50 vinos y cervezas. Especialidades como
los mejillones Ramdn Franco, los berberechos de La
Piedad y los boquerones en patata frita destacan en su
carta, convirtiéndolo en un auténtico templo del lateo
en un ambiente acogedor y lleno de historia.

40}
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CASA RICARDO

914 47 6119 C/ de Fernando el Catdlico, 31

Historia y sabor en pleno
Chamberi

Desde 1935 Casa Ricardo es un emblema del barrio de
Chamberi, reconocido por su ambiente taurino y su
auténtica cocina castiza. Entre sus platos destaca la
singular historia de los “callos Servi”, una especialidad
creada en honor a un cliente habitual que los pedia con
patatas y huevo. Este restaurante es mucho mas que
un lugar para comer; es un espacio donde la historia
y el sabor del Madrid mas tradicional se encuentran,

convirtiendo cada visita en un viaje al pasado
gastrondmico de la ciudad.
PERIIL DIGITAL ’L
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IHorario

Opening Hours

Lunes a Sabados
13-17h. / 19.30-23.30h.

Domingo
13-17h.

(CONO 11 FGAR?
HOW TO GET THERE?
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CASA RUA 915 42 70 74 C/ de Ciudad Rodrigo, 3

Opening Hours

IHorario

Todos los dias
10-23h.

Bocadillos de calamares en
el corazon de Madrid

Fundada en 1940 es famosa por sus bocadillos de
calamares, un cldsico madrileno que atrae a los
clientes gracias a su buena relacién calidad-precio.
Ademas ofrece opciones como bocadillos de panceta,
chorizo, morcilla o queso, junto a raciones como las
imprescindibles patatas bravas. Cuenta con 2 plantas:
una barra en la planta baja y mesas en la planta
superior, ideales para disfrutar tranquilamente de sus
especialidades. Un rincén imprescindible para los
amantes de la gastronomia tradicional de la ciudad.
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RESTAURANTE EN ARANJUEZ DE COCINA

918 9114 51 C/ del Almibar, 42, Aranjuez

TRADICIONAL MADRID | CASA PABLO

= S Y

Tradicion y reconocimiento
en Aranjuez

Inaugurado en 1941 como una taberna familiar ha
evolucionado durante mas de 80 afos hasta convertirse
en un referente en la localidad. Actualmente la tercera
generacion liderada por Sergio Guzman dirige el
restaurante, manteniendo la tradicion familiar y
adaptando la carta a los productos de temporada.
Su fundador, Pablo Guzman Pedraza, fue reconocido
como hijo adoptivo del Real Sitio y Villa por su
destacada trayectoria humana y profesional, en un
homenaje celebrado en el Auditorio Joaquin Rodrigo.
El restaurante combina historia, tradicion y dedicacion,
ofreciendo una experiencia culinaria Unica en una
ubicacion privilegiada.

PERIIL DIGITAL
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Opening Hours

IHorario

Lunes
13-15.30h. / 21-22.30h.

Martes
Cerrado.

Miércoles a Domingo
13-15.30h. / 21-22.30h.
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MESON MAITO RESTAURANTE 918 44 35 67

Pe. de los Alamos, 5,
Miraflores de la Sierra

Asador serrano desde 19411

Fundado en 1941 por los abuelos del actual propietario,
Mariano Lorente “Maito”, este asador combina
tradicion y modernidad en el corazén de Miraflores.
Maito, formado entre fogones y bajo la guia del
maestro Pedro Subijana, aporta un toque personal
a los platos tradicionales, destacando carnes rojas
como el chuletdn de buey gallego a la parrilla, asados
en horno de lefa y pescados de calidad excepcional.
Su pequefa bodega incluye vinos selectos de Rioja,
Ribera y la Comunidad de Madrid. Con el apoyo de
su esposa Carmen Casillas, que recibe a los clientes
con atencion esmerada, el asador continuda siendo una
parada obligada para turistas y locales, reflejando 80
anos de tradicion y sabor serrano.

Horario

Lunes
11-16h. / 19.30-23h.

Martes
Cerrado.

Miércoles a Viernes
11-16h. / 19.30-23h.

Sdbado a Domingo
09.30-16h. / 19.30-23h.
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91366 2177 C/ de Calatrava, 3

Horario

Todos los dias
08-24h.

e

Churros, vermu y canas

Es un referente castizo de la ciudad desde 1942.
Famoso por sus churros con chocolate en las mafanas,
este local también destaca por sus cafas bien tiradas,
vermu de barril y un ambiente acogedor que refleja
la esencia del barrio. Un lugar emblematico donde
tradicion y sabor se combinan para deleitar a vecinos
y visitantes.

e
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CASA AMADEO LOS CARACOLES 913 65 94 39 Pza. de Cascorro, 18

wiit LOS CARACOLES

Horario : :
‘ LOS CARACOLES

Opening Hours

Todos los dias ;
10-24h. m] _

Caracoles en el corazon de
Madrid

Con mas de 80 afos en la Plaza de Cascorro, es un
emblema de la gastronomia madrilefia. Fundada en
los aflos 40 por Amadeo y su hermana Nicanora, esta
histdrica taberna siempre destacd por sus caracoles,
una especialidad que ha ganado reconocimiento con
el tiempo.. Hoy, hijos y nietos contindan el legado
mientras Amadeo, a sus 95 afnos, sigue siendo el alma
del lugar, recordando que no se trata solo de comida,
sino de ofrecer calor y compafia con cada plato.
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LA GRAN TASCA 915 34 46 34 C/ de Sta. Engracia, 161

Opening Hours

IHorario

Todos los dias
13-18h.

Fmblema del cocido
madrileno desde 1942

Ha mantenido intacto el encanto de sus origenes para
convertirse en un referente de la cocina tradicional
de la ciudad. Su plato estrella, el cocido madrilefo,
elaborado con 15 ingredientes de calidad y 48 horas
de preparacién, ha deleitado a generaciones y ha
llevado al restaurante a servir mas de 20.000 cocidos
cada temporada. Reconocido por la Real Academia de
Gastronomia Espafola como parte del legado culinario
de Madrid, y galardonado con el Solete con Solera
Repsol 2024 es una joya viva que honra la tradicidon
con excelencia.
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RESTAURANTE HORCHER

915 22 07 31 C/ de Alfonso XlII, 6

L e .

Alta cocina vy tradicion

Esta emblematica casa, que llegd a Madrid en 1943, es un
ejemplo de historia familiar en la alta cocina internacional.
Lo que comenzd con Gustav Horcher en la calle Martin
Lutherstrasse, hoy contindia en Madrid, junto a la Puerta de
Alcald, bajo la direcciéon de su bisnieta Elisabeth Horcher.
Por sus salones, escenario de la historia contemporanea,
han pasado figuras como Sofia Loren, John Wayne y
Salvador Dali. Reconocido por sus platos de caza, como la
perdiz a la prensa, y su cldsico baumkuchen, el restaurante
combina la herencia alemana con la excelencia culinaria.
Elisabeth, junto a su equipo liderado por Blas Benito,
Raul Rodriguez, Miguel Hermann y Javier Mora, preserva
la esencia y el respeto por una tradicidon culinaria que
trasciende generaciones, haciendo de este restaurante un
templo del buen comer en el corazén de la ciudad.

PERFIL. DIGITAL ’l-
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Opening Hours

Horario

Lunes a Sabado
13.30-17h. / 20.30-24h.

Domingo
Cerrado.
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RESTAURANTE ALASKA

Pza. San Lorenzo, 4,

918 90 43 65 San Lorenzo de El Escorial

Sabor y tranquilidad en San
[ orenzo de Il Escorial

A solo 50 metros del Real Monasterio y ubicado en
el corazén del casco histdrico, combina tradicion
y modernidad en un entorno privilegiado al pie de
la Sierra de Guadarrama. Su cocina, elaborada con
productos de primera calidad, destaca por exquisitos
asados y platos cuidadosamente preparados,
perfectos para disfrutar bajo la sombra de los castafios
de indias. Su acogedor comedor de estilo castellano
reformado ofrece un ambiente célido y tranquilo, ideal
para escapar del bullicio urbano. Ademas, es un lugar
pet-friendly, pensado para compartir una experiencia
gastrondmica en compaiia de los amigos de cuatro
patas.

PERIIL DIGITAL
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IHorario

Opening Hours

Lunes
Cerrado.

Martes a Domingo
08.30-24h.
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CASA PEPE - DOSHERMA

918 94 3570

Pza. Mayor, 20,
Colmenar de Oreja

+ ’ : B, T T, R,

- i l"'.'

Sabor desde 19415

Fundado en 1945 por el bisabuelo de los actuales
propietarios, este restaurante familiar es un verdadero
templo de la cocina tradicional. Carlos, el joven
anfitrién, ha heredado la pasion por la gastronomia
gue corre por las venas de su familia, pasando por
3 generaciones incluyendo a su padre Jesus, el chef
actual. En sus fogones se trabaja con productos de
temporada, dando vida a platos emblematicos como la
ternera al desarreglo, un estofado con ajo, vino blanco
y carne tierna, acompafado de sus famosas patatas
chulas. También destacan los esparragos trigueros
a la plancha, el pisto vaquero con verduras frescas y
ternera, y la poza, un bocadillo tipico de la zona. Es
un lugar que combina historia, tradicién y un profundo
respeto por la gastronomia local.

PERIIL DIGITAL "L
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IHorario

Lunes a Miércoles
07-24h.

Jueves
Cerrado.

Viernes a Domingo
07-24h.

A

Opening Hours
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CASA EMILIO

915 6110 38 C/ de Lépez de Hoyos, 98

IHorario

Lunes a Viernes
12-23h.

Sdbado a Domingo
St - W11 12-15.30h.

Taberna clasica d
Prosperidad

Fundada en 1947 es un emblema en la Prospe, con casi e N,
70 afios de tradicion. Famosa por sus boquerones en ' Q X Hﬁ
vinagre, servidos sin aceite ni perejil y acompafiados de l\
patatas fritas, vermu de Reus almacenado en barrica, o - '
una cafa perfectamente tirada. f
El local conserva su esencia con 2 barras, decoracion
con fotos de toreros y carteles antiguos de cervezas
El Aguila. Un rincén encantador donde la historia y el

buen servicio se encuentran, ideal para disfrutar de la
gastronomia castiza en un ambiente auténtico.
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MARISQUERIA EL CANTABRICO 914 02 40 87 C/ de Padilla, 39

IHorario

Opening Hours

Lunes a Sabado
12-24h.

¥
- W
El mejor marisco en el

Barrio de Salamanca desde &
hace 70 anos

Es el clasico madrilefio donde encontrar marisco
de calidad a un precio asequible. En su barra de
acero, rodeada de paredes de cerdmica y motivos
taurinos, se disfrutan bigaros, gambas, nécoras y
los imprescindibles boquerones en vinagre. Con
un ambiente animado y cerveza de grifo, este local
concurrido reudne a clientes de toda la vida que saben
apreciar el sabor y la autenticidad de disfrutar de pie.

Dj#40)

g

Domingo
12-16h.

(CONO 11 FGAR?
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MESON ORO Y PLATA 914 47 24 78 Gta. de Bilbao, 3

Opening Hours

Horario

Todos los dias
08-02h.

Referente familiar en
Tralalgar desde 1918

Consolidado como un lugar de referencia gracias a
su ambiente familiar y acogedor, este restaurante
destaca por su variada carta de cocina espanola.
Adicionalmente el café es una recomendacidn
imperdible. Con una terraza ideal para las noches
de verano y perfecta para reuniones familiares, es
recomendable reservar durante los fines de semana
debido a su popularidad. Su atmdsfera hogarefia y su
atencion al detalle lo convierten en una opcidn ideal
para disfrutar de momentos memorables.
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LA MINA n/a* C/ del Gral. Alvarez de Castro, 8

[Horario Opening Hours
ﬂu :
Bl LA L A g ol g Lunes
o= E ; i) B i 1 Cerrado.
? [ e . o Lk Martes a Domingo
' : : 1-24h.

Castizo y emblematico en
Chamberi

Fundada en 1949, es una taberna clasica famosa por
sus gambas a la plancha, pinchos morunos y cafas
perfectamente tiradas. Bajo la direccion de Gonzalo,
nieto del fundador, mantiene su decoracion original
y ambiente acogedor, siendo un punto de encuentro
para quienes buscan autenticidad en la ciudad. Un
lugar donde la tradicién castiza sigue viva en cada
detalle.
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BAR EL BRILLANTE n/a* Pza. del Emperador Carlos V, 8

Horario Opening Hours

Todos los dias
07.30-23.30h.

[ .os bocadillos de calamares
en Atocha de toda la vida

Es un icono de Madrid cuya historia comienza en los
afos 30, cuando Alfredo Rodriguez Villa llegd a la
capital desde Ledn. Tras trabajar en establecimientos
especializados en bocadillos, decidié fundar su propio
bar en 1952, eligiendo un lugar especialmente céntrico.
En 1991, su hijo Alfredo Rodriguez convirtio el bocadillo
de calamares en el plato estrella del local, elevandolo
a simbolo gastrondmico de la ciudad. Hoy, la tercera
generacion continta con el legado familiar, ofreciendo
el sabor y la tradiciéon que han hecho de este lugar un
referente histérico y cultural de la ciudad.

PERHIL DIGITAL _f sy & "- ﬁ:‘ .#I. JCOMO 11EGAR?
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RESTAURANTE LOS ARCOS DE PONZANO 914 4112 75 C/ de Ponzano, 16

IHorario

Opening Hours

Lunes a Jueves
08-24h.

Viernes a Sdbado
08-01h.

Domingo

Tradicion segoviana en 10-24h,
Ponzano

Este restaurante, fundado en 1952, combina
tradicion segoviana y modernidad. Su carta ofrece
especialidades como cordero y cochinillo asado, rabo
de toro, calamares en su tinta y cogote de merluza a
la bilbaina, destacando la calidad de sus ingredientes.
Con una fachada de ladrillo y 2 arcos como entrada,
el local cuenta con una barra surtida de tapas y 3
comedores de estilo rustico castellano, donde tradicidn
y cocina actual se fusionan con equilibrio.

5 s -.. (CONO 11 FGAR?
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BAR RESTAURANTE ESTEBANEZ

913 5912 93 C/ del Torpedero Tucuman, 28

BAR ESTEBANE:Z ;.l

it L .
BaAR EXTERANIS

Fxcelencia en cachopos
desde 1961

Es un referente gastrondmico en la ciudad gracias a
su aclamado cachopo, reconocido como el mejor
cachopo a domicilio del mundo y el segundo mejor
de Madrid. Ademéas destacan especialidades como los
callos a la madrilefia. Con un servicio siempre atento,
es altamente recomendable reservar para disfrutar
de su famoso cachopo campedn. Un lugar donde los
sabores tradicionales se ven elevados a la categoria de
premiados.

a0
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Lunes a Viernes
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Opening Hours

IHorario

07-17h.

Sdbado
10-17h.

Domingo
Cerrado.
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CAFETERIA NEBRASKA 915 79 4157 C/ de Bravo Murillo, 291

Horario

Opening Hours

Lunes a Viernes
08-23h.

Sdbado a Domingo
08.30-23h.

Icono de los perritos
calientes desde 1955

Los hermanos Blanco fundaron un establecimiento
gue ha sido sindnimo de calidad e innovaciéon en la
hosteleria madrilefia durante mas de 6 décadas. Con
un disefo vanguardista y productos icénicos como su
entrafable perrito caliente, conquistaron generaciones
gracias a su inigualable relacion calidad-precio. Hoy
sigue ofreciendo lo mejor de su esencia, manteniendo
su compromiso con los clientes y preservando los
sabores clasicos que la han convertido en un referente
en Madrid.

op- 0]
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BAR LOS TORREZNOS 914 13 66 47 C/ de Goya, 88

Opening Hours

IHorario

Todos los dias
08-24h.

Tradicion madrilena desde
1956

Ha mantenido la esencia de los bares de Madrid a través
de sus 3 sucursales en Goya, Lopez de Hoyos y Alonso
Cano. Ahora liderado por la segunda generacion, José
Luis y Alberto Blazquez, sigue siendo un referente
en la ciudad por sus famosos torreznos, preparados
como en sus inicios. Ademas de los clasicos, han
incorporado innovaciones como el taco de torrezno,
torrezno con huevo, patatas revolconas con torreznos
y el emblematico bocadillo de torrezno. Con décadas
de historia sigue siendo un rincén imprescindible de la
cocina madrilefa.
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CORRAL DE LA MORERIA

913 65 11 37 C/ de la Moreria, 17

Arte y gastronomia
flamenca

Fundado en 1956 por Manuel del Rey, es el tablao
flamenco mas antiguo y emblematico del mundo.
Este iconico lugar ha sido escenario de actuaciones
memorables de figuras como Paco de Lucia, Isabel
Pantoja, Diego el Cigala y José Mercé. Bajo la direccion
de Blanca del Rey, Medalla de Oro al Mérito de las Bellas
Artes, ofrece espectaculos semanales con los mejores
artistas del flamenco actual. A su excelencia artistica se
suma una oferta gastrondmica de alta cocina, creando
una experiencia Unica que bajo el liderazgo de Blanca
del Rey y sus hijos, sigue siendo un referente mundial
del flamenco y la cultura espafola.
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Opening Hours

Horario

Lunes a Jueves
17.30-23h.

Viernes a Sdbado
17.30-24h.

Domingo
17.30-23h.
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FELIX EL SEGOVIANO

P.2 de los Espanoles, 9,

918 56 00 02 Navacerrada

Dulzura en Navacerrada

Originario de Segovia, Félix llegd a Madrid y trabajo
en prestigiosos restaurantes antes de fundar su local
en Navacerrada durante el auge de la estacidn de
esqui en los afos 60 y 70. Su creatividad lo llevd a
inventar los icdnicos picatostes con chocolate, una
receta registrada que atrajo a esquiadores y gand
fama nacional. Cada temporada renueva su carta con
productos frescos, y su trayectoria ha sido reconocida
con galardones como el Chapeau de Oro vy el Plato de
Oro, ademas de distinciones de la Casa Real y otras
instituciones. Un lugar donde la historia y la cocina se
entrelazan con maestria.

Opening Hours

IHorario

Lunes a Martes
10-20h.

Miércoles
Cerrado.

Viernes a Sdbado
10-24h.

Domingo
10-20h.
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LA COPITA ASTURIANA

9136510 63 C/ de Tabernillas, 13

Sabores del norte desde
1959

Fundada por Mariy Pepe, comenzd como un despacho
de vinos donde los vecinos jugaban al domind y
disfrutaban de platos como callos, lacén o caldo
gallego. Hoy, mas de 60 afos después, el legado
continda bajo la direccidon de Mari y su hija Olga,
quien en 2018 dejé su carrera de economista para
dar continuidad al negocio junto a su marido, José
Maria. Este rincén gastrondmico asturiano mantiene
su esencia, ofreciendo recetas tradicionales como
la fabada y las fabes con almejas, adaptandose a los
tiempos sin perder autenticidad. Con una clientela que
abarca desde vecinos hasta viajeros internacionales,
sigue siendo un lugar donde la historia, el esfuerzo
familiar y la buena comida se unen para ofrecer una
experiencia Unica.

PERFIL DIGITAL
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Opening Hours

IHorario

Lunes a Viernes
13.30-17h.

Sdbado
Cerrado.

Domingo
13.30-17h.
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MESON DE LA TORTILLA 915 47 10 08 Cava de San Miguel, 15

W

Opening Hours

IHorario

Lunes

r'.'-"r 'r. i
fesonm be la Intl:lll.t 19-24h,

Degh

Martes a Jueves
19-01h.

Viernes a Domingo
13-17h. / 19-01h.

Un emblema castizo en
Madrid

Fundado en 1960, este icdnico local lleva mas de
60 anos deleitando a locales y turistas con tortillas
personalizadas al gusto. Su ubicacién estratégica atrae
a comensales de todo el mundo, convirtiéndolo en
un punto de referencia para disfrutar de una amplia
variedad de tortillas, y permaneciendo fiel a la esencia
castiza.

FPi |
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MARISQUERIA LA PALOMA 913 65 31 31 C/ de Toledo, 85

IHorario

Opening Hours

Lunes a Martes
12-16h. / 19-23h.

Miércoles
Cerrado.

Sk £ ; =

Jueves a Domingo
12-16h. / 19-23h.

Sabor del mar con historia
familiar

Fundada en 1960 y gestionada por una familia que ha
mantenido su esencia a lo largo de las décadas, es un
clasico para los amantes del marisco en la ciudad. Con
su decoracion tradicional de azulejos, ofrece raciones
de ostras, mejillones y langostinos, perfectas para
acompafar con una buena cerveza. Un lugar donde el
sabor del mar se disfruta en un ambiente auténtico y
acogedor.

fEE PRI DIGITAL -f ; ]ﬁ? '.- ﬁi‘ /CONMO L1EGAR?
:R"a.} DIGITAL PROIMIE ’ a HOW TO GET THERE?
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BAR JULVIS 657 84 86 73* C/ Antonio Vicent, 37

IHorario

Opening Hours

Lunes a Jueves
07-23h.

Viernes
07-24nh.

Sabado
08-24h.

Domingo

Picoteo para disfrutar del 08-16h.
futbol en el barrio

Desde 1960 se ha consolidado como un referente de
la zona para disfrutar de un buen picoteo en compafia
de amigos. Con su ambiente acogedor, es el lugar ideal
para ver partidos de futbol mientras se comparten
tapas y buenos momentos. Un clasico que sigue siendo
el punto de encuentro favorito de los vecinos.

PERIIL DIGITAL ag = (COMO 11LEGAR?
DIGITAL PROIIL ‘f '& a R# ' ﬁj HOW TO GET THERE?

* No admite reservas * Reservations are not accepted




JURUCHA MADRID

915 75 00 98* C/ de Ayala, 19

Tradicion en el corazon de
Madrid

Con mas de 80 anos de historia, se mantiene como un
referente gastrondmico en la ciudad. Revitalizada en
1962 por la familia Viesca Gdmez-Martinho, hoy sigue
innovando con una carta que ofrece mas de 60 canapés
frescosy variados, como el pajarito, la ensalada alemana
y el de alioli con langostinos. Mantiene clasicos como
su famosa tortilla de patata y las croquetas de jamodn,
combinando tradicién y actualidad, adaptandose a los
paladares modernos sin perder su esencia.

Opening Hours

IHorario

Lunes a Sabado
08-23h.

Domingo
Cerrado.

-f h.{g. s -.. ﬁi‘ (COMO 11LEGAR?
ﬂ HOW TO GET THERE?

* No admite reservas * Reservations are not accepted




EL PICO 1962

91594 42 84

C/ del Divino Pastor, 12

L R S -.-.
Icono madrileno
Fundado por Eusebio “Sebin”, transformd una antigua
polleria en uno de los bares mas emblematicos de la
ciudad. Reconocido por sus alitas de pollo, preparadas
con la receta original de Don Eusebio, este plato
sigue siendo el favorito de sus clientes. Ahora, bajo
la direccidn de su yerno, el bar conserva su carta y

costumbres intactas, manteniéndose como un lugar
donde la tradicidn y el sabor auténtico se encuentran.

o0

DIGITAL PROFIL

PERFIL DIGITAL ‘f

IHorario

Lunes
Cerrado.

Martes a Jueves
13.30-01h.

Viernes
12.30-02h.

Sdbado
12.30-24h.

Domingo
12.30-17.30h.

HOW TO GET THERE?

Opening Hours

(CONO 11 FGAR?




RESTAURANTE LA MI VENTA 915 59 50 91 Pza. de la Marina Espafiola, 7

Cocina castellana

Fundada en 1962 es un emblema de la cocina castellana
en Madrid. Bajo la direccion de Angel Gonzélez Sastre,
quien asumid el negocio con la ayuda de sus hermanas
tras el servicio militar, el restaurante gand fama por su
jamdn cortado a mano y su ambiente acogedor.

En 1970, Angel se casé con Crescencia Diaz-Tendero,
y juntos impulsaron el negocio, convirtiéndolo en un
punto de encuentro para artistas, toreros y amantes de
la buena comida, frente al Palacio Real.

Desde 2011, tras una cuidada reforma, sus hijos han
tomado el relevo, manteniendo la esencia que ha
hecho de este local un lugar donde cada cliente se
siente como en casa.

DIGITAL PROFIL

PERIIL DIGITAL f

Opening Hours

Horario

Todos los dias
13-16.30h. / 19-23h.

(CONO 11 FGAR?
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CASA PEPE 649 57 38 27* C/ de Celanova, 19

IHorario

Opening Hours

; Lunes a Viernes
!‘ = = 07.30-02h.

-|_F- I‘h-

Sdbados y Domingos
08-02h.

Restaurante del Barrio
del Pilar: Sabores castizos
todos los dias

Es reconocido por su carta variada y su menu diario,
con especialidades como alitas de pollo, torreznos de
Soria, patatas 2 salsas, oreja y una torrija que destaca
por su sabor. Abierto todos los dias del aflo, mantiene su
esencia familiar bajo la direccién del hijo del fundador.
Un detalle caracteristico es su tradicion de servir
cervezas en jarra, ofreciendo un ambiente acogedor
para disfrutar de auténticos sabores castizos.

(CONMO [1EGAR?
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BAR DOCAMAR

913 67 83 17*

C/ de Alcala, 337

eoDERSEREREE
‘—_ﬁlf . I-

| as bravas desde 1963

Un clasico de la gastronomia madrilefia, reconocido por
sus icdnicas patatas bravas y su auténtico ambiente de
bar de barrio. Liderado por Raul Cabrera, miembro de
la tercera generacion de la familia fundadora, el local
combina tradicidn con innovacion, como la reciente
comercializacion de su famosa salsa brava en 2025.
Su trayectoria ha sido distinguida con diferentes
reconocimientos como el galarddén de Responsabilidad
Social de la FEHR en 2014 y un premio en 2024 de
la revista Metropoli en la categoria de bares de tapas.
Finalista en 3 ediciones del Concurso Internacional
de Patatas Bravas en Palencia, sigue consolidando su
legado, recibiendo en el BRAVAS FEST 2024 un premio
especial por su contribucion a la cultura de las bravas
en Madrid. Un rincédn donde la tradicidn y el buen hacer
permanecen intactos.

PERFIL. DIGITAL ‘l-
DIGITAL PROFIL L

Horario

Lunes
Cerrado.

Martes a Viernes
12-24h.

Sabado
11-24h.

Domingo
1-17h.

3

s

* No admite reservas
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* Reservations are not accepted

Opening Hours




GRUPO LA MUNOZA 913 69 22 04 C/ de Atocha, 54

Opening Hours

Horario

Lunes
Cerrado.

Martes a Jueves
12-24h.

De ultramarinos familiar a

, Viernes a Sadbado
restaurante contemporaneo 12-00.30h.

Fundado en 1964 por lIsabel y Luis como tienda, Domingo
el negocio evoluciondé gracias a lIsabel, su hija, que 12-18h.
transformo el legado de sus padres en el restaurante
contemporaneo que es hoy. Inspirada en los valores
de calidad y pasion inculcados por ellos, Isabel cred
La Mufoza by Museo del Jamoén, un proyecto que
combina tradicidon y modernidad. Con el cerdo ibérico
como eje central y un guifio a los emblematicos Museos
del Jamon, Isabel ha logrado llevar su herencia familiar
a un nuevo nivel, haciendo de este un lugar donde los
recuerdos y el sabor se encuentran.

[5] sy} 5]
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MESON CUEVAS DEL VINO

C/ de Benito Hortelano, 13,

918 94 02 06 Chinchdn

[ egado y reconocimiento

Fundado en 1964 por D. Narciso Garcia Ortego,
licenciado en medicina por la Universidad Complutense
de Madrid y reconocido con galardones como el
Trofeo Internacional de Turismo y Hosteleria, la Insignia
de Oro al Mérito Profesional y la Medalla de Plata al
Mérito Turistico, este mesén es un referente de la
tradicion culinaria madrilefia. Ubicado en un edificio
con casi 300 afos de antigledad, conserva paredes,
suelos y techos originales, restaurados con esmero. Su
cocina, elaborada en horno de lefla y brasas, combina
la calidad de siempre con guifios a la gastronomia
espanola, ofreciendo una experiencia auténtica en un
entorno lleno de historia.

PERFIL. DIGITAL ’l-
DIGITAL PROFIL

Opening Hours

Horario

Lunes
12-17h.

Martes
Cerrado.

Miércoles a Jueves
12-17h.

Viernes a Sdbado
12-17h. / 20-24h.

Domingo
12-17h.

(CONO 11 FGAR?
HOW TO GET THERE?




MESON DEL CHAMPINON 915 59 67 90 Cava de San Miguel, 17

Horario

Opening Hours

Lunes a Jueves
1-01h.

Viernes a Sdbado
11-02h.

Pl = s

Champinones y cultura 12-01h,
madrilena

Fundado en 1964, es un rincédn magico donde la pasion
por el buen comer y el ambiente festivo se unen.
Reconocido por su receta unica de champifiones,
considerada por muchos como la mejor del mundo,
este mesodn es un pedazo de la historia de Madrid. Aqui,
comer bien, cantar, disfrutar de buen vino y celebrar la
cultura espafola son las seflas de identidad. Un lugar
donde nadie sale sin una sonrisa, y donde vivir Madrid
significa disfrutar de su esencia.

2 PERHL DIGITAL ﬁ g & ﬁj /CONMIO 11 FGAR?
.h / O I !
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RESTAURANTE LA CASTAFIORE 91319 42 21 C/ Margués de Monasterio, 5

\usica v gastronomia

Fundado en 1968, es un restaurante unico en Madrid,
donde Borjay Paca lideran hoy un espacio que combina
gastronomia espafiola con musica en vivo.

Con platos tradicionales y camareros que también son
cantantes, es ideal para cenas romanticas, reuniones
familiares o celebraciones especiales. Reconocida por
actuaciones que han pasado por el Auditorio Nacional
y el Teatro Real, este rincén sigue siendo un lugar
donde la musicay el buen ambiente crean experiencias
Unicas.

PERFIL. DIGITAL
DIGITAL PROFIL

Horario

Opening Hours

Lunes a Miércoles
20-24h.

Jueves a Sadbado
21-02h.

Domingo
19.30-23h.

' (CONO 11 FGAR?
HOW TO GET THERE?




BODEGA SANZ CASA MIGUEL

917 9216 04

Av. de los Fueros, 49

-

Horario

Lunes a Miércoles
09-14.30h. / 17-21h.

Jueves
09-14.30h.

Viernes a Sdbado

Fncuentro generacional cn 09-14.30h. / 17-21h.
el barrio Domingo

09-14.30h.

Es un rincédn donde las generaciones se encuentran.
Vecinos de toda la vida pasan a tomarse un vino, una
cerveza o un refresco con sus hijos y nietos, en un
ambiente cercano y familiar. Situada cerca del colegio
de siempre, es conocida por la hospitalidad de Miguel,
quien ofrece desde un vaso de agua con amabilidad
hasta una amplia seleccién de vinos, tequilas vy licores.
Un lugar donde tradicion y comunidad se unen en cada
visita.

HDWDADR

Opening Hours




BAR CAFETERIA YAKARTA 9156918 93 Av. de Oporto, 2

[Horario Opening Hours

Lunes a Viernes
06-24h.

ﬁu . :T i BT
Marisco, tapas v encanto
castizo

Con una decoracidn de estilo marinero “chatarra chic”,
combina una barra de marmol y aluminio, trofeos
variopintos y vitrinas vintage que evocan los bares de
hace décadas. Ofrece desayunos de café y churros
y generosas tapas de marisco con cada bebida. Sus
camareros, de toda la vida, sirven raciones como
berberechos, gambas, percebes y mas, de una calidad
notable a precios contenidos. Es el lugar ideal para
disfrutar de cafas tiradas al estilo clasico y de una
experiencia auténtica en un bar castizo de los de
siempre.

Sdbado a Domingo
07-24h.

O 0
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CAFE D’OC

917 17 07 20 C/ de Maqueda, 117, Planta Baja

Sabores caseros v bravas
en Aluche

Desde 1969, es la extension de la tradicion del famoso
Docamar, conocido como el templo sagrado de las
bravas en Espafa. Este bar sin pretensiones, ofrece
desayunos caseros con mermeladas propias, unas
patatas bravas muy destacables y un menu diario.
Su excelente atencion al cliente, café de calidad vy
variedad de opciones dulces y saladas lo convierten en
un lugar acogedor para disfrutar de sabores auténticos
y cercanos.

DIGITAL PROFILE

PERFIL DIGITAL f

Opening Hours

IHorario

Lunes a Sabado
07-17h.

Domingo
Cerrado.

(CONO 11 FGAR?
HOW TO GET THERE?




HEVIA

915 62 30 75 C/ de Serrano, 118

Horario

Lunes a Sabado

1-24h.
Domingo
Cerrado.
[a csencia de Serrano T
Desde 1969 ha sido un clasico reconocido por su A =i

servicio impecable y productos de calidad. Fundado
por Pepe Hevia como un bar gourmet, pionero en
servir cangrejo y quesos franceses, evoluciond hacia
un restaurante de referencia bajo la direcciéon de su
hijo. Hasta el afio pasado, Ismael y Fernando Martin
Hevia llevaron las riendas del negocio, y ahora, bajo la
nueva direccidn, el restaurante mantiene su esencia y
compromiso con la tradicidon que lo ha hecho un lugar
emblematico. Un espacio donde la historia y el buen
hacer siguen vivos.

P JH‘ PERIIL. DIGITAL
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PENA CRUZ

915 22 50 68 C/ de Fuencarral, 86

Bunuelos v porras
artesanales en Vadrid

Es el uUnico establecimiento en la Comunidad de
Madrid que mantiene viva la tradicién de elaborar
bufuelos de viento de forma artesanal. Ademas, sus
porras, hechas con combrera y amasadas a mano,
son un homenaje a las antiguas bufolerias que dieron
origen a las churrerias. Un rincén donde el sabor vy la
tradicion se unen para ofrecer auténticos clasicos de la
gastronomia madrilefa.

DIGITAL PROFIL

PERIIL DIGITAL f

Horario Opening Hours

Lunes a Jueves
07-23h.

Viernes
07-00.30h.

Sabado
08-00.30h.

Domingo
Cerrado.

"
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C/ Carmen Calzado, 1,
Alcald de Henares

LAS CUADRAS DE ROCINANTE 918 80 08 88

" T Horario Opening Hours

L U ad e rk

Lunes a Martes
11-17h. / 20-23h.

- 3 . B
‘ - h— g Miércoles
! Cerrado.
. Jueves
\leson del Siglo de Oro 117h. / 20-23h.
Fundado en los afios 70, este mesdn evoca el ambiente Viernes a Sabado
castizo del Siglo de Oro, con decoracion y recetas que 11-24h.
honran la tradicion. Especialistas en raciones caseras
y platos tradicionales, ofrecen un menu del dia con Domingo
opciones como lentejas estofadas, fabes con avios y 1-17h.

cocido madrilefio con 3 vuelcos. Destacan la carrillada
ibérica al vino tinto, los callos a la madrilefa, las migas
ilustradas con huevo de granja y las croquetas de
carne de cocido. Ahora en manos de Jorge, la tercera
generacion, sigue siendo un referente de la cocina
tradicional.

=
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RESTAURANTE SACHA 913 45 59 52 Zona Ajardinada, C/ de Juan

Hurtado de Mendoza, 11, Posterior

IHorario

Opening Hours

Lunes a Viernes
13.45-16h. / 20.45-24h.

Sdbado a Domingo
Cerrado.

Cocina de altura con toques
de autor

Combina cocina vasca y gallega, con toques de
modernidad, basada en producto de temporada. Su
terraza, abierta en verano, es ideal para disfrutar al aire
libre, mientras que en invierno su acogedor local estilo
bistro francés acoge a los comensales. Destacan platos
como el ravioli de txangurro, los cangrejos picantes y
el escabeche de vaca. Con 2 soles Repsol, una calidad
incuestionable y una carta cambiante, ofrece tanto
opciones a la carta como menus degustacion, todo
bajo la direccion del carismatico Sacha Hormaechea.

iy PERIL. DIGITAL e & -f - * '.- ﬁ LCOMO 111GAR?
DIGITAL PROFILI & & B HOW TO GET THERE?




RESTAURANTE EL BIERZO

915 319110 C/ de Barbieri, 16

Pasion por la cocina

Fundado en 1971, es un referente de la cocina tradicional
destacandose como un oasis gastrondmico frente
a la oferta moderna de la zona. Su carta, cargada de
historia y sabor, incluye platos emblematicos como las
acelgas al ajoarriero, los rifiones al jerez y el higado
encebollado, que han conquistado a generaciones
de comensales. El alma del restaurante es Miguel, su
cocinero y propietario, quien con 83 anos se ha ganado
el titulo de cocinero profesional en activo mas longevo
de Madrid. Con toda una vida dedicada a su pasion,
Miguel ha estado al frente de los fogones desde los
inicios del restaurante, transmitiendo su amor por la
cocina en cada plato. Este local no solo es un lugar para
disfrutar de la gastronomia clasica, sino también un
rincén que guarda la esencia y las historias de Chueca,
ofreciendo una experiencia culinaria que perdura en el
tiempo.

Ok e10)
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IHorario

Lunes
13-16h.

Martes a Sabado
19-16h. / 21-23.30h.

Domingo
Cerrado.

Opening Hours
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RESTAURANTE SOTERO 91315 97 44 C/ Manuel Marchamalo, 12

Opening Hours

IHorario

Lunes
13-24h.

Martes a Jueves
13-21h.

Viernes a Sdbado
13-24h.

Cocina de mercado con Domingo

13-20h.

estilo tradicional

Desde 1971 combina carnes asadas en horno de lefla 'y
platos tradicionales espafioles en un entorno acogedor.
Con amplios salones y varias salas dedicadas a eventos,
ofrece menus especiales para grupos, adaptandose a
diferentes celebraciones. Es un lugar donde la tradicion
y la versatilidad se unen, manteniendo la esencia que lo
ha distinguido durante mas de 5 décadas.

(CONO 11 FGAR?
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RESTAURANTE YUSTA DESDE 1972 918 58 91 30 Av. de Pablo Iglesias, 12,

Colmenarejo

IHorario

Opening Hours

Lunes
Cerrado.

Martes a Sadbado
12-24h.

Domingo
12-17h.

Tranquilidad v naturaleza

Ubicado en un pueblo encantador, combina una
experiencia gastrondmica Unica con la oportunidad
de explorar un entorno lleno de historia y paisajes
naturales. Desde su fundacion en 1972, este hostal
restaurante ha sido un punto de partida ideal para
descubrir rutas rurales y lugares emblematicos de la
zona. Aqui, tradicidn y hospitalidad se encuentran,
invitando a sus clientes a desconectar y disfrutar del
encanto de Colmenarejo y sus alrededores.

PERIIL DIGITAL iR & -p ag ﬁﬁ? i ' $ (COMO 11LEGAR?
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C/ Jesus Gil Gonzalez, 36,
BODEGA LA SALUD 91715 3390 Pozuelo de Alarcén

Opening Hours

IHorario

Lunes a Martes
Cerrado.

Miércoles a Sdbado
11-24h.

Domingo
11-16.30h.

Parrilla desde 1972

Fundada por Ignacio Cabello y su esposa Capi, es un
referente en el arte del asado de carnes a la parrilla,
ademas de conocida por sus tortillas de patata. Su
carta, sencilla pero selecta, ofrece lomos y solomillos
de calidad excepcional, cocinados a la perfeccidn en su
parrilla. Con un ambiente acogedor y un trato familiar,
conserva la esencia de sus inicios ofreciendo momentos
Unicos a quienes la visitan. Reservar es fundamental
para disfrutar de esta experiencia auténtica.

ﬁﬁ? '.- (CONO 11 FGAR?
HOW TO GET THERE?
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RESTAURANTE O’CALDINO

915757014 C/ de Lagasca, 74

Galicia en el corazon del
Barrio de Salamanca

Desde 1973 ha sido un rincén gallego creado por
Don Modesto Gémez, oriundo de Santa Marta de
Ribarteme. Este restaurante auna tradicion y toques
modernos, ofreciendo platos gallegos donde la calidad
del producto es protagonista. El espacio se divide en 2
ambientes: la taberna atlantica, ideal para disfrutar de
raciones, mariscos y vinos gallegos, y el restaurante,
gue invita a una experiencia gastrondmica auténtica.
Con recetas de temporada y atencidn cercana, busca
trasladar a sus comensales a Galicia a través de su
cocina y hospitalidad.

PERFIL. DIGITAL ’l-
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Horario

Lunes a Viernes
09-24h.

Sabado
10-24h.

Domingo
12-24h.

Opening Hours
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RESTAURANTE ST. JAMES JUAN BRAVO |

ARROCERIA MADRID 9157560110 C/ de Juan Bravo, 26

Horario Opening Hours

Todos los dias
13.30-17h. / 20.30-24h.

Arroces y cocina
mediterranea en Madrid

Se ha consolidado como un referente de calidad en
la ciudad. Desde su primer restaurante, en la calle
Juan Bravo, ha destacado por ofrecer algunos de los
mejores arroces de la capital y una excelente cocina
mediterranea. Actualmente, ademas de su icénico
local, cuenta con ubicaciones en la calle Rosario Pino y
en Galeria Canalejas, manteniendo su compromiso con
la tradiciéon culinaria y un servicio impecable que los
clientes valoran desde hace décadas.

R agh i JCOMO 111GAR?
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HAMBURGUESERIA DON 0OSO 915 43 69 51 C/ de Donoso Cortés, 90

IHorario

Opening Hours

Lunes a Jueves
12-00.30h.

Viernes a Sdbado
12-02h.

AT

Domingo

Pioneros en hamburguesas 12-00.30h.
desde 1973

Su primer local en Donoso Cortés sigue manteniendo el
estilo y la personalidad de siempre. Mas tarde, abrieron
un segundo establecimiento en Meléndez Valdés, en la
zona de Moncloa/Argtielles, un poco mas amplio y con
taburetes. Actualmente, cuentan con un tercer local en
pleno centro de Madrid, a solo 100 metros de la Puerta
del Sol, ofreciendo la esencia de siempre en un espacio
de 2 plantas ideal para disfrutar comodamente de sus
iconicas hamburguesas.
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MESON GALLEGO SAN BLAS

913 06 83 61 C/ de la Masilla, 5

IHorario

Lunes a Martes
Cerrado.

Miércoles a Domingo
08.30-23.30h.

Galicia en Madrid

Desde 1971 es un referente en el barrio, trayendo lo
mejor de la gastronomia gallega a la capital. Con
tapas deliciosas y raciones generosas, destacan
especialidades como la empanada, el lacén y la tarta
de queso. Su ambiente acogedor y la amabilidad del
personal hacen que cada visitante se sienta como en
casa. Un auténtico pedazo gallego en la ciudad, ideal
para disfrutar de su tradicion culinaria sin necesidad de
desplazamientos.
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PERFIL DIGITAL
DIGITAL PROFILE L i

Opening Hours

Monday to Tuesday
Closed.

Wednesday to Sunday
07.30-23.30h.

Galicia in Madrid

Since 1971, it has been a reference point in the
neighbourhood, bringing the best of Galician
gastronomy to the capital. With delicious tapas and
generous portions, specialities such as empanada,
lacon and cheesecake stand out. Its cosy atmosphere
and the friendliness of the staff make every visitor feel
at home. An authentic piece of Galicia in the city, ideal
for enjoying its culinary tradition without the need to
travel.
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CASA LUCIO

913 65 32 52 C/ de la Cava Baja, 35

El lugar de los famosos
huevos estrellados

Fundado en 1974 por Lucio Bldzguez es un icono entre
los iconos de la gastronomia madrilefia, conocido
por sus famosos huevos estrellados y su ambiente
acogedor. Tras comenzar su carrera a los 12 aflos en el
antiguo Mesén del Segoviano, Lucio transformoé este
espacio enunreferente que ha atraido a figuras politicas
y culturales de todo el mundo. Hoy, acompanado por
sus hijos, mantiene viva la esencia y hospitalidad que
han hecho de este un lugar Unico en pleno corazén
de La Latina, donde la calidad y el trato familiar son la
clave de su éxito.
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Opening Hours

Horario

Todos los dias
13.30-16.30h. / 20.30-23.30h.
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Pza. Mayor, 28,

MESON DE LA VIRREINA 918 94 00 15 Chinchon

IHorario

Opening Hours

Lunes a Martes
10.30-17h.

Miércoles a Domingo
10.30-24h.

Historia en cada rincon

Ubicado en una casa de mas de 300 afios, este mesodn
lleno de historia debe su nombre a Dofla Francisca
Enriguez de Ribera, segunda esposa del cuarto Conde
de Chinchdén y Virreyna del Perd. Antiguamente una
posada y estanco carniceria, se convirtid en mesoén
hace 50 afios. Inspirado en el legado de su homdénima,
quien introdujo en Espafia la quinina tras descubrir
su poder curativo en tierras peruanas, el restaurante
combina su rica historia con una oferta gastrondmica
gue honra la tradiciéon local. Un lugar donde pasado vy
sabor se encuentran en perfecta armonia.
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BAR CAFETERIA EL ANDEN n/a* C/ de Tortosa, 9

Horario

Opening Hours

Lunes a Viernes
07-22h.

Sabado
09-22h.

Domingo

Una parada clasica en 12-17.30h.
Atocha

Desde 1975 ha sido un punto de referencia junto a la
estaciéon de Atocha. Su ambiente renovado, pero fiel
a la tradicioén, invita a hacer una pausa para disfrutar
de un café y un generoso pincho de tortilla, conocido
por su sabor casero. ldeal para viajeros y locales,
este rincon conserva la esencia de los bares clasicos
mientras ofrece la calidez de un servicio cercano y
eficiente, convirtiéndose en una parada obligatoria al
llegar a la ciudad.
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* No admite reservas * Reservations are not accepted




BAR RAMA

917 72 79 93 C/ de la Encomienda de Palacios, 294

Horario

Lunes
Cerrado.

Martes a Sabado
09.30-23h.

Domingo
09.30-17.30h.

partidos de futbol. Sus alitas y patatas bravas, servidas ]r

Botellines y buen ambiente s“l
Desde 1975 ha sido un punto de encuentro en el barrio \l
para disfrutar de botellines bien fresquitos durante los ﬁ

con la simpatia y cercania de Monchi, el camarero que

da vida al local, son un clasico. Un rincdn auténtico i

donde vecinos y amigos comparten momentos en un |
ambiente calido y acogedor. i
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A-B

B-C

Bar Alfonsillo

Bar Caleteria Fl Andén
BarCaleteria Yakarta

Bar Docamar

Bar Il Brillante

Bar Julvis

Bar | os lTorreznos

Bar Rama

Bar Restaurante I'st¢banez

Bodega I a Salud

171 u

155

* No admite reservas

Bodega Sanz Casa Miguel
Bodegas Casas

Cafe Doc

Cafeteria Nebraska

Casa Amadeo 1 os Caracoles
Casa Camacho

Casa I'milio

Casa lucio

Casa Pepe

Casa Pepe — Dosherma

*

135

65

139

101



C-H

J-M

Casa Ricardo

Casa Rua

Casa Sotero

Corral De 1a Moreria

Il Meson De Fuencarral
Il Pico 1962

Ielix Il Segoviano

Grupo La Munoza
Hamburgueseria Don Oso

lHevia

76 u

69

63

105

59

1)

107

* No admite reservas

Jurucha Madrid

la Castela

lLa Copita Asturiana

l.a Gran Tasca

la Mina

las Cuadras De Rocinante
Manolo 1931 Bar—Restaurante Sl
Marisqueria Il Cantabrico
Marisqueria L.a Paloma

Meson Cuevas Del Vino

*

79

93

5

6l

89



R-Z

Veson De La Tortilla
Vleson De La Virreina
\leson Del Champinon
\leson Gallego San Blas
\eson Maito Restaurante
\leson Oro v Plata

\luniz

Pena Cruz

Restaurante Alaska

Restaurante I'l Bierzo

178 H

I

167

13

163

73

9l

119

* No admite reservas

Restaurante en Aranjuez de Cocina Tradicional Madrid | Casa Pablo 71

Restaurante Horcher 8l
Restaurante l.a Castafiore 133
Restaurante I.a Mi Venta 12l
Restaurante 1.os Arcos de Ponzano 97
Restaurante O'Caldino 157
Restaurante Sacha 17
Restaurante Sotero 151
Restaurante St. James Juan Bravo | Arroceria Madrid 159
Restaurante Yusta Desde 1972 153
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