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CARTA DEL PRESIDENTE

La Comunidad de Madrid
atraviesa un momento de
enorme creatividad e innovaciéon

(2)

-

gastrondmica con  propuestas
atractivas y novedosas que estdn
feniendo una gran acogida de
nuestros clientes.

El café de especidlidad ha
fransformado el modelo de
cafeteria tradicionalrecuperando
el espiritu de los mejores cafés
del siglo XIX como espacios de
reunién social y aporténdoles
un valor anadido de enorme
atractivo: la degustacion de
un producto de gran calidad,
elaborado con la mejor técnica
por profesionales cudlificados
que, afortunadamente, empiezan
a ser distinguidos y reconocidos
con un nombre propio: el de
barista.

Nuestros clientes buscan nuevas
experiencias que frascienden
del mero consumo de un café
en ocasiones rutinario y limitado
a la jornada laboral. Nos piden
conocimiento del producto, sus

variedades y origenes, cémo
y donde se ha cullivado, su
molido, el aroma y acidez
del grano y saben distinguir la
calidad de lo que consumen.
Desde nuestra  organizacion
empresarial debemos colaborar
en la difusion de esta tendencia
que enriquece enormemente la
gastronomia de la Comunidad
de Madrid y que es sena de su
idenfidad.

Esperamos que esta guia permita
a sus lectores disfrutar una nueva
experiencia profundizando en el
conocimiento de la degustacion
del café y descubriendo estos
44  primeros establecimientos
que la conforman. Un directorio
que se ird completando,
acogiendo nuevas aperturas de
estos espacios gastrondmicos
que, sin duda, convertirdn a
la Comunidad de Madrid en
referencia internacional del café
de especialidad.
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CONCEPTOS

Q Grader /

Reconocimiento que obtiene un catador de café al superar
el curso del CQl (Coffee Quality Institute) para aplicar el
protocolo de la SCA y certificar en origen que los granos de
un lote de café verde no presentan defectos como: color,
sabor, roturas, inmadurez, cristalizacion, presencia de materia
extrana o exceso de humedad.

SCA (Specialty Coffee Association) /

Surge como consecuencia de la fusién de las asociaciones
S Ei:lalty europea y americana del café d(/% especiolidoql.. Es. ,Io
prf A encargadaderegulary normarlos paradmetros de calificacion

orfee de los granos de café verde para certificar su calidad como
café de especialidad.

Association

Café verde /

Grano obtenido de la extraccién de las 2 semillas que se
encuentran en el interior de las cerezas maduras de los
cafetos, una vez cosechadas. Debe ser secado idealmente
al sol, para conservar su color verde claro y sus propiedades
naturales. Supera su condicidn de verde una vez que es
tostado.

Café de especialidad /

Categoria otorgada en origen a un lote de café verde
después de que un Q Grader le asigne 80 puntos o mds al
valorar, en escala del 1 al 10, los siguientes 10 pardmetros:
aroma, sabor, retrogusto, acidez, cuerpo, uniformidad,
limpieza en taza, balance, dulzura y defectos.

=



CONCEPTOS

Tostado / Molido /

Proceso de quebrado del grano de café, normalmente
realizado con un molinillo, que puede ser manual o
automatico, con la finalidad de incrementar su superficie de
contacto con el agua para facilitar su infusion y aprovechar
al mdéximo sus cualidades, en funcidn del grado de molienda
elegido como ideal.

Tratamiento térmico al que se somete al café verde en destino
para transformar sus propiedades sensoriales, quimicas vy
fisicas. Algunos efectos que se consiguen con este proceso
son: aumento de la porosidad y dureza, sudoracion de los
aceites, volatilizacién aromdtica, reduccion de la acidez e
incremento del amargor.

Barista /

. o ) Extraccion /
Profesional formado técnicamente para conseguir un

adecuado fratamiento y preparacion del café de alta
calidad. Debe conocer las caracteristicas de cada tipo de
café a su disposicidon para disenar la receta que sagque a sus
cudlidades mejor provecho, aplicando principalmente las
técnicas ideales de molido y extraccion.

Método mediante el cual se extraen los compuestos
hidrosolubles del café tostado y molido que afectan
directamente a su aroma y sabor, como: cafeina, dcidos,
lipidos, azUcares y carbohidratos. En su proceso intervienen
diversos factores: la técnica aplicada, el grado de molienda,
la temperatura del agua y el tiempo.







GUIA DE SABORES

Sabores primarios /

- Los sabores predominantes que se pueden encontrar en una taza de café son: dcido, amargo y dulce.

- La acidez viene dada por los écidos, como el citrico, el mdlico o el ldctico, que tiene el café verde de
manera natural y, por regla general, la acidez es reducida en favor del amargor a través del tueste. A
mayor fueste, menor acidez y mayor amargor y viceversa.

- El dulzor siempre estard presente, pero serd menor o mayor en funcion de la cantidad de sacarosa,
carbohidratos y proteinas que presente el café verde. Estos compuestos son transformados en glucosa
a través de los procesos de calor (secado, tueste y extraccion) a los que es sometido.

Sabores secundarios /

- El cultivo del cafeto se ve influenciado por su entorno natural e incorpora al café verde elementos que
enriguecen su sabor.

- Seguido de la identificacién del espectro entre acidez y amargor y el dulzor, una taza de café ofrece
sabores secundarios condicionados por las influencias en el entorno del cafeto. De esta manera podrd
recordar a frutos secos, por ejemplo, si cerca de la planta habia un drbol de pistacho.

- El sabor secundario de una taza de café comUnmente no es Unico, ya que el entorno del cafeto
puede presentar variedad de influencias. En funcion de la existencia de otfros cultivos puede haber un
sabor secundario predominante, o tener una composiciéon compleja.




GUIA DE DEGUSTACION

Sigue los siguientes pasos /

1. Pide al barista una taza de café con la preparacion de tu preferencia sin preguntarle sus caracteristicas
o ver la efiqueta del producto.

2. Descarga la ficha de la cata.

3. Primer sorbo: identifica su nivel de acidez independientemente al amargor.
4. Segundo sorbo: valora la intfensidad de dulzor.

5.Tercer sorbo: reconoce los sabores secundarios que percibas.

6. Solicita al barista las caracteristicas de “acidez”, “dulzor” y “notas de..." del café que cataste, o
consUltalas en su etiqueta, y compadaralas con tus anotaciones.

7. Completa la informacién con el origen del café.

8. Comprueba tu evolucidn en las siguientes visitas que realices a las cafeterias de especialidad.

>
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CATEGORIAS

Tostador propio /
El café es tostado en el local, garantizando frescura y control total sobre el perfil de sabor en cada taza.

Reposteria artesanal /
Se ofrece bolleria, postres y/o panes hechos a mano, elaborados con ingredientes frescos y recetas Unicas.

Oferta de alimentos /
Seleccion de platos a la carta, especialidades culinarias y/o brunch, que pueden integrar alternativas
saludables, gluten-free, veganas, vegetarianas o con productos naturales.

Productos de temporada /
Utiliza ingredientes frescos segun la estacidn, destacando los sabores Unicos de cada época del ano.

Otras bebidas /
Propuesta de tés, zumos, vinos, cécteles, batidos y/o smoothies, complementaria al café.

Identificacion nacional /
Resalta las caracteristicas de un pais, ya sea por el origen de sus productos, la decoracion del local o las
raices y vision de sus fundadores.

@

W% &

F/n

Catas y talleres /
Sesiones formativas y/o de ocio para explorar o aprender sobre el café de especialidad y otros temas
relevantes relacionados con la idenfidad del local.

Atencion personalizada /
Servicio atento y cercano, adaptado a las preferencias individuales y guiado por el barista o propietario.

Workspace /
Ofrece dreas codmodas con Wi-Fi, enchufes y un ambiente tfranquilo mientras se disfruta del café.*

Pet friendly /
Permite la entrada de mascotas a un ambiente acogedor para los clientes y sus companeros peludos.

Vocacion sostenible /
Compromiso con prdcticas medioambientales y/o sociales, que pueden ir desde el origen del café hasta
la reduccién de desechos o el apoyo a minorias y caficultores.

Arte /
La experiencia del café se complementa con expresiones artisticas, como musica, literatura o exposiciones.

‘.'. ‘@

*Los horarios se deben consultar con cada cafeteria
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+34 674 72 52 40 BAYA CAFE & VINO

C/ de José Abascal, 49 +34 639 914 387

C/ de Ponce de Ledn, 6

BEIK BEIK

Espacio creado en torno al café de especialidad, una carta de vinos
cuidadosamente seleccionaday comida coningredientes frescos, saludable
y de tfemporada, siempre que sea posible. Busca brindar una experiencia en
un espacio que refleja simpleza a través de los materiales y los colores y que
transmite calidez y una atmdsfera acogedora.

-
Horario /

L-V/ 8:00-18:30
S/ cerrado /
D/ 9:00 -16:00

—

36)

Perfil Digital /

Perfil Digital /

Eg

Ubicacion /

ok =0
_h:

O s

Abre en diciembre de 2023 en una tranquila calle del barrio de Chamberi
y rdpidamente se convierte en un cldsico con su brunch “all day, every
day” y café de especialidad. Es un espacio codmodo, disenado como punto
de encuentro para disfrutar de pasteleria y bolleria artesana elaborada
diariamente por sus duenas, Agus y Lali. Destaca por sus tostas especiales
y croissalunas, un hibrido entre croissant francés y medialuna argentina.
Ofrece productos gluten free y veganos elaborados in-house, y su atencién
al servicio y a los detalles garantiza una experiencia Unica en cada visita.

Horario / Oferta Adicional /

L/ cerrado /

M-J/ 9:00-19:00 L
S a w 2

v/ 9:00 - 15:00 > — \ o

S-D/ 9:30 - 15:00




+34 617 33 42 71 BIANCHI KIOSKO CAFFE C/ de San Joaquin, 9

n/a

BRACO SPECIALTY COFFEE C/ de Jose Abascal, 28

Busca superar las expectativas de sus clientes con creaciones propias,
gourmet y eco-friendly. Creado por Sandro Bianchi, DJ, y su pareja Neus Solé,
yogdi, este sitio ofrece cafés originales y reposteria casera que conquistan.
Destaca por sus preparaciones con jarabe de agave o panela, diversos tipos
de leche y bebidas vegetales, e ingredientes Unicos como cardamomo,
clavo y pimienta. Sirve su propio “Caribbean Blend” y otros origenes en
rotacion. Mezcla buena musica y buen café.

Perfil Digital /

L iy 1 o

Horario / Oferta Adicional /

L-V / 8:00 - 20:00 * Y o @ 2 £%
SD/ 9:00 - 20:00 * '? & 35 | o @ &

*Abierto todos los dias del afo menos el 25 de diciembre y el 1 de enero

Perfil Digital /

Ubicacion /

o0
.h:

Joven cafeteria de especialidad que ofrece un espacio minimalista y
acogedor. Sus productos se adaptan a la temporada, con preparaciones
especiales que responden a las necesidades del mercado. Utiliza 2 molinos
rotativos durante todo el ano y ofrece una variedad de leches: fresca, sin
lactosa y de avena. La bolleria, suministrada por Panem, se distingue por su
frescura y delicioso sabor. Baristas con mds de é anos en el oficio, garantizan
una experiencia excepcional en el mundo del café de especialidad.

Horario / Oferta Adicional /

L-v/ 7:30 -19:00

S B by &
S-D/ 9:00 - 17:00 s ! "% ol

E o



+34 91528 92 11 CAFE DEL ART Pza. de Cascorro, 9 +34 910 84 30 96 CAFELITO C/ del Sombrerete, 20

Perfil Digital /

Ubicada en pleno corazén de La Latina junto con su arquitectura y
decoracion biofilica es lo que mds llama la atencidn a sus clientes, tomarse
un café o un té por método de extracciéon japonés, o cualquiera de sus
famosas tostadas. Es una cafeteria de raices portuguesas, por eso tiene
siempre deliciosos -y recién horneados- pasteles de nata.

Espacio situado en el corazdén de Lavapiés donde humanos y mascotas
son bienvenidos indistintamente. Destaca por la preparacidon meticulosa
de cada taza, que implica una molienda precisa en el momento y la
[w] e [w] incorporacién de diversas especias como jengibre, canela, cardamomo o
nuez moscada entre ofras. El resultado son cafés e infusiones tentadoras,
elaboradas con esmero y aftencion al detalle. La oferta varia segun la
temporada, los gustos del cliente y la creatividad de Julio, el ama de
Cafelito.

1.3 gl|l|]l
g- =|., li"w"-_:j f
Ubicacion /
Horario / Oferta Adicional /

L-J 9:00 - 22:30 :
vs// 9:00 - 23:00 S a -% i- o LN = Elh: L HLUSAELY i R e &% B IS
_ ' ' s — =l & G : : S-D/ 9:00 - 21:00 = %Wl w & ¢ o
D/ 9:00 - 22:30 i

o




n/a CAFETEANDO

Pza. de Olavide, 10

Av. de la Ciudad de Barcelona, 196

+34 9180510 37 CAFETERIA NOVELL

Ubicada enlaicénica Plaza Olavide, es mds que un café: es una experiencia
sensorial para los amantes del café y del té desde 2015. Ofrece café de
especialidad tostado por sus partners y una seleccién de 50 variedades de
tés e infusiones. Este local, uno de los primeros en la zona, es ideal para
disfrutar de una bebida para llevar o relajarse en la plaza. Asesora a sus
clientes segun sus preferencias y ofrece catas de café y consejos sobre
preparaciéon, contribuyendo a la cultura de consumo de café y té de alta
calidad en el barrio.

Horario / Oferta Adicional /

L-V/ 9:00-13:00 / 15:00 - 19:00 e = °
B = % s

SD/ 10:00 - 19:00 —_— = r‘ 9 =

Ubicacion /

EYHE

Perfil Digital /

Ubicacion /
[=]%i. =] Espacio moderno y encantador ideal para disfrutar de una excelente taza

A E - de café. Se destaca por su compromiso con el café ecolégico y de comercio
justo. Con una larga tradicion en la produccién y tostado del café, esta sede
ofrece una atmdsfera cafetera y cosmopolita que invita a los amantes del
buen café a descubrir una amplia variedad de bebidas y opciones gourmet
que sus visitantes podrdn acompanar con su oferta de reposteria.

Horario / Oferta Adicional /

L-v / 8:00 - 20:30 )

S/ 9:00 - 20:30 . A 35 ,i‘% .—.@ @
D/ cerrado /

o




Rinconada. Velilla de San Antonio

+34914 21 28 94 CAMDEN COFFEE ROASTERS & 98 o Consiitucion, 7 Esquina 3 +34918 4828 11 CARABO CAFE Tr.° Mayor, 8. Bustarviejo

Perfil Digital /

Se dedica aintroduciry explicar el complejo mundo del café de especialidad
mediante su filosofia “solo buen café”. Los fundadores seleccionan, tuestan
y catan cada nivel de la materia prima, asegurando asi la mdxima calidad
en todos sus productos. Este profundo amor por el café se refleja en cada
taza que sirve y en cada articulo que vende, haciendo de Camden un
referente para los amantes del buen café.

Ubicado en Bustarviejo, este acogedor espacio combina la calidez de
una cafeteria con el encanto de la Sierra Norte de Madrid. Especializados
en café de especialidad y cerveza artesana, ofrece reposteria casera y
opciones de gastronomia saludable. Con una decoracién rustica y natural,
su ambiente invita a disfrutar de un café sin prisas. Ademds, destaca por su
compromiso con la sostenibilidad y un entorno familiar, ideal para relajarse
en buena compania.

CAMDEN TOWN ‘nw!

Horario / Horario / Oferta Adicional /
L-V/ 8:30 -14:00 / 17:00 - 20:00 LM / do/
9 cerraao ‘. 2 b — o @.
S/ 9:00 - 14:00 / 17:00 - 20:00 S a y .% %
X-D/ 9:30 - 14:00 / 17:00 - 19:00 .‘.' — 3" " % k "

cerrado /

D/
«



C/ del Acuerdo, 36. Bajo

+34 600 91 05 83 CIRCULO COFFEE STUDIO C/ de las Infantas, 30. Local 2 n/a
Perfil Digital /

Ofrece una experiencia que consiste en un vigje sensorial por medio de su
café traido directamente de su finca panamena.

Ofrece una experiencia completa a través de producto de calidad y en
el ambiente adecuado, este se basa en las obras expuestas de artistas
emergentes que se pueden disfrutar al ritmo de musica ideal para cada
momento.

Ademds, tiene una amplia carta de bebidas y comida con las que
acompanar en cada uno de sus locales.

Horario / Oferta Adicional /
L-J/ 9:00 -18:00 Horario / Oferta Adicional /
v/ 9:00 - 20:00 i- 3
A LV / 8:30 - 2030 IS
S/ 9:00 - 21:00 1 LNy A §- %
S-D/ 9:00 - 20:30 —-— 3% rh% o
D/ 9:00 - 20:00

(46)




+34 635 60 93 36 COTE CAFE

C/ del Venero, 6. Zarzalejo

+34 654 42 34 82

DOPA- C/ de Saldada, 1

Con su ambiente vintage, platos caseros e ingredientes locales, Laura
Padilla y César Villalba han creado un espacio en evolucion que combina la
gastronomiay la cultura. César, experto barista, ofrece cafés de especialidad
en este acogedor lugar, con terraza y vistas a la sierra, que brinda una [}
experiencia culinaria Unica vy libre de productos comerciales.

_‘ >
Horario / Oferta Adicional /
L-X / cerrado / — _
AV 11:00 - 19:00 ) -5 ,‘%
11:00 - 23:00 & B, S
& N9 oir
11:00 - 19:00

Perfil Digital /

B 58

Ubicacion /

El arte y la cultura del barrio se unen en este acogedor local. Ofrece
productos de pequenos productores y café colombiano de comercio justo.
Con un ambiente similar a los locales del Soho, lleno de arte, revistas de
diseno, y plantas, crea una atmdsfera cdlida con buena musica, velas, flores
y frutas de temporada. Aqui la gente conecta y hace amigos sin recurrir a
la tecnologia.

Horario / Oferta Adicional /
L-S/ 9:00 -13:00 / 15:00 - 19:30 e ’- o .@. i »
D/ cerrado / ! l r‘ % 'h " WJ‘

o



+34 67476 96 01 DOSIS CAFE C/ de Gonzalo de Cérdoba, 3 +34 91573 92 58 EL OSO Y EL MADRONO C/ del Doce de Octubre, 16

Cafeteria moderna y elegante, ubicada a poca distancia del metro de . .
Quevedo. En su afractivo y acogedor local ofrece una amplia seleccién de m ff‘l fj’
tostadores de café que cambia semanalmente, ideal para descubrir nuevos
sabores de toda Europa. La cafeteria destaca por su excelente atencion y
amable servicio, asi como por sus innovadoras y Unicas bebidas, como el
bubble coffee y el nocciolatte. Ademds, sus bebidas de temporada y la
precision en la preparacidén de cafés de filtro exclusivos hacen de Dosis un
lugar especial para los amantes del café.

Perfil Digital /

EE4E
;

Ubicado en un barrio con encanto Unico, destaca por el apasionado
compromiso de sus frabajadores con la cultura cafetera. Su envolvente
aroma a café, le ha convertido en uno de los mejores de Madrid y una
referencia en toda Espana. Un destino imperdible para amantes del café
gue buscan autenticidad.

Horario / Oferta Adicional /
L-V 7:30 - 22:30
L-V / 8:30 - 20:00 — = o / z ) S
) '.% - S/ 8:30 - 23:00 S a '_% -
5D/ 9:00 - 20:00 — Izl w- S = M !
D/ 9:00 - 22:00

=)




+34919 4779 87 EL PATIO DE LATOMATA

C/ de Ponzano, 26

+34 910 68 88 03 EN BRUTO C/ de San Lucas, 13

Desde su apertura ha cautivado a Ponzano con su café de tostadores
locales y su enfoque en el fomate. Actualiza su oferta cada dos meses y
ufiliza leche fresca de la Sierra de Madrid y alternativas vegetales. Destacan
sus desayunos y brunchs saludables, con opciones como bizcocho de
fomate y brownie.

B 9:30 - 16:30
v/ 9:30 - 00:00 i

r Y N N
S/ 10:00 - 00:00 — "

D/ 10:00 -17:00

Perfil Digital /

Fusiona técnicas culinarias ancestrales con un enfoque en la conciencia
alimentaria para ofrecer experiencias gastrondmicas auténticas, incluyendo
clases de cocina y show cookings. Ademds, selecciona cafés orgdnicos de
la mds alta calidad, provenientes de regiones como Guatemala, Costa
Rica, Etiopia, Colombia o Kenia, y los tuesta artesanalmente para asegurar
perfiles Unicos y trazabilidad desde la finca hasta la taza.

Horario / Oferta Adicional /
L-D/ 8:30 - 20:30 ‘a Eﬁ 'i‘% \g’é E @




n/a FILANTR()PICO HUB C/ del Principe de Vergara, 26

C/ de las Navas de Tolosa, 6.

+34 61417 79 50 GEISHA SPECIALTY COFFEE Local Iza.

Cafeteria sin dnimo de lucro dedicada al respeto por las personas y el
planeta. Todos los beneficios se destinan a las comunidades productoras
y a la inclusién de personas vulnerables. Ofrece café de especialidad de
diversos origenes, conservado en excelente estado durante todo el ano. Su
enfoque se basa en el precio justo, la calidad, laintegracion de la diversidad,
el impacto social y ambiental positivo, priorizando el bienestar del equipo vy
la fransparencia en sus acciones.

Horario /
L-V/ 8:30-19:00
S-D/ cerrado /

=

Ubicacion /

EE £

Perfil Digital /

Colabora conlas mejores fincas y ofrece variedades de Geisha para disfrutar
en el local o para llevar. Trabaja con restaurantes de primer nivel y fuesta
microlotes de café de alto valor, enfocados en la excelencia.

Horario / Oferta Adicional /

L-X/ 9:00 -18:00 - _

3/ 9:00 - 19:00 & Eﬁ 'i%
V-D / 9:00 - 20:00




+34 613 15 54 46

GREEN COFFEES ROASTERS Av. del Dr. Federico Rubio y Gali, 32

Corre. Baja de San Pablo, 51

+34911 37 5429 HANSO CAFE

Cada sorbo de café deja deseando mds. Su lema, “agua que no has de
beber, conviértela en café”, refleja su pasion. Sus clientes disfrutan de cafés
de todo el mundo y deliciosas opciones gastrondmicas. También ofrece
merchandising y un club del cafecito para que nunca falte una buena taza.

Horario / Oferta Adicional /
L/ 9:00 -15:00
- . = s s
_ A - o .v“t. = L) ‘
V=S / 7:30 - 19:30 P a 35 'h% \g_ GIn
D/ 9:00 - 19:00

(56)
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Ubicacion /

(=] 2]

Perfil Digital /

Un descubrimiento en Malasana, con una decoracion que fusiona lo
industrial y lo vintage con un toque asidtico. Sus clientes disfrutan de su
café de especialidad y deliciosas tostadas con aguacate en un ambiente
acogedor. Ofrece una experiencia Unica que va mads alld del café.

Horario / Oferta Adicional /

L-v/ 9:00 - 20:00
S-D/ 10:00 - 20:00 v -




RUTA DEL CAFE COFFEE ROUTE




+34 624 62 98 32 HEY MY COFFEE C/ del General Diaz Porlier, 34 +34 910 56 82 63 HOLA COFFEE C/ del Doctor Fourquet, 33

Se trata de una empresa familiar apasionada por el café, que tuestan en sus
cafeterias, ofreciendo una experiencia auténtica. Su seleccidén de cafés de
diversas regiones varia segun la temporada, permitiendo a los clientes elegir
entre distintos perfiles de sabor.

Perfil Digital /

Fundado en 2016 por Pablo Caballero y Nolo Botana, que suman anos de
experiencia en la industria cafetera, su proyecto refleja su visién del café de
especialidad, regido por valores de calidad, disfrute, sencillez e inclusividad.
Con 2 cafeterias, un tostadory una academia de formacién, son unreferente
nacional e internacional. Su café se puede adquirir en sus tiendas fisicas, su
= tienda online y en las mejores cafeterias especializadas.

Horario / Oferta Adicional /
L-V/ 7:30 - 20:00
= B .... L-V/ 8:00 - 20:00 = B ‘n > ....
S/ LALD LD P S-D / 9:00 - 20:00 HSH '5 v “

D/ 9:00 - 14:30




+34 68278 40 74 LOFT. A% SR EHEENE G, & +34 63449 12 46 LORIGINE SPECIALTY COFFEE ROASTER oo esen

Local Esquina

Perfil Digital /

En este local se podrd encontrar amplitud y calidez, con distintas dreas para
diferentes actividades, como la zona de estar y tablones de coworking. La
esquina vidriada ofrece una conexién directa con el parque lineal Perdn,
creando una atmadsfera de inmersidén en el entorno verde mientras se disfruta
del café, trabajo, lectura, su pasteleria artesanal o un brunch de sdbado.

Dispone de 2 espacios adecuados parareuniones sociales, estudio o frabajo.
Ofrece una extensa carta de almuerzos y meriendas, junto con café tostado
en casa. L'Origine se distingue por su enfoque Unico en Madrid.

Oferta Adicional / Oferta Adicional /
\[§ 92 7 i o
L-D / 9:00 - 20:30 8 v’ 9:00-19:00 & A ,‘ % =




+34 91919 91 27 LUSO COFFEE SHOP C/ de Atocha, 60 +34 912 50 82 56 MAFRENS Pl. de Cascorro, 12

Combina tradicion y modernidad ofreciendo pasteles de nata vy tartas Perfil Digital /
artesanas importados directamente de Portugal, junto con smoothies vy
zumos naturales recién hechos, disponibles en formato take away. Ademds,

cuenta con cafés de origen tostados en Oporto, Portugal.

Concepto integral gue combina gastronomia saludable, arte y un ambiente
acogedor. Su propuesta de brunch se elabora con productos locales vy
frescos, ofreciendo opciones vegetarianas, veganas vy sin gluten. Ademds,
organiza eventos artisticos como “Pinta Arte”, donde los asistentes pueden
pintar cerdmica o textiles mientras disfrutan de comida y bebida. Con un
entorno pet friendly, promueve un espacio de desconexidén y dedicado al
cuidado y apreciaciéon del cliente, brindando una experiencia inclusiva y
relajante para fodo fipo de visitantes.

Horario / Horario / Oferta Adicional /
LS / 8:00 - 19:00 L-J/ 10:00 -17:00 P
- 2l LS > Y) »
_ o - o o *B Vol i
V-S / 10:00 - 20:00 A 35 'i% RN @ Gn

D/ 9:00 -19:00
D/ 9:30 - 20:00
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n/a MASAMUNE COFFEE C/ de la Palma, 2 +34 902 02 25 33 NEPO CAFE Av. de Juan XXIll, 19. Pozuelo de Alarcén

Rota entre diversos tostadores para ofrecer una amplia variedad de cafés Perfil Digital /
y experiencias Unicas. Su pasteleria artesanal se elabora fresca 24-48 horas
antes para garantizar calidad, y todas las recetas de brunch son exclusivas

y desarrolladas internamente.

Este espacio invita a reconectar con los sentidos a fravés de cafés, tés y
pastries caseros. Se exploran los matices de sabores y aromas, mientras se
aprende sobre la cultura del café y el té. Se colabora estrechamente con
productores y expertos para garantizar la mdxima calidad, haciendo de
cada visita una experiencia sensorial enriquecedora y memorable.

Horario / Oferta Adicional / Horario / Oferta Adicional /
LV / 8:30 - 20:00 L-M / 8:30 -14:00
A 2 o 8 “. h e *; .... “. L of ; 00,
3 % X-S / 8:30-19:30 AR * DA
S-D/ 9:30 - 20:00 ~ — rh P = A o 4201400 v = ,h P = &
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+34 608 59 22 38 NICA SPECIALTY COFFEE C/ de Sdnchez Pacheco, 55 +34 918 02 59 62 NOVO MUNDO C/ del Carnero, 9

Tuesta su propio café semanalmente, destacando principalmente el cafe S Perfil Digital /
de especialidad de Nicaragua. Ofrece precios competitivos en bolsas de
café en grano o molido, adaptados a todo tipo de mdquinas. Ademds,
colabora con un obrador de cacao para producir sus propios chocolates y

la bolleria proviene de una bakery tradicional del barrio.

Ubicacion / Esta cafeteria destaca por su café de especialidad, elaborado con gran

esmero por los mejores tostadores de Madrid. Su panaderia, reconocida
O O como el mejor pan de Madrid en 2023, ofrece panes de masa madre vy

bolleria hojaldrada, hechos con harinas ecoldgicas y mantequilla francesa.
Ademds, su ambiente acogedor y hospitalidad crean una experiencia

[m]= Unica, combinando un excelente café con reposteria artesanal en un
entorno familiar.

3 S l. Horario / Oferta Adicional /
Oferta Adicional / . L-J/ 8:30 - 20:00
8:00 - 18:00 V/ 8:30-19:00 “. & *; (1) .@.
= i = 00
10:00 - 14:00 P .‘Q" - 'i% o s/ 8:30 - 18:00 5 35 - & |9
cerrado / D/ 8:30-16:00

O




n/a OLD SCHOOL BAKEHOUSE C/ de QOlid, 12 +34 626 35 52 68 OSOM COFFEE CANTINE C/ de Moratin, 38. Bajo 3

Cafeteria de especialidad con obrador propio “Sourdough Bakery”, que
ofrece productos principalmente americanos y recetas exclusivas para
la elaboracion de cafés. Cuenta con una amplia seleccion de cafés en
grano, que se muelen al momento para su disfrute en casa. Ellocal, con una
estética inspirada en Nueva York, proporciona una experiencia auténtica y
sofisticada.

Perfil Digital /

P = 2 , _ :
No solo ofrece café especializado, sino que también fomenta una
comunidad dindmica con una cuidada seleccidén de cafés y un enfoque
en la conexidon y la calidad. Lleva la experiencia cafetera a un nuevo nivel
para convertir a cada cliente en parte de su comunidad disfrutando de una
propuesta distintiva en el mundo del café.

Perfil Digital /

Okr400)

Horario / Horario / Oferta Adicional /
/ 9:00 - 13:00 / 15:00 - 19:00 =l 8:00-20:00
L-V :00 - 13: 15:00 - 19: & . =
(a 55 VS / 8:00 - 23:30 a5 by B O '&F‘
$-D/ 10:00 - 13:30 / 15:00 - 19:30 > & — %l ! = N
D/ 8:00 - 20:00
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+34 696 53 36 62 PASCAL CAFE C/ del Mesén de Paredes, 30 +3491058 71 70 PLACEO SPECIALTY COFFEE C/ de Alonso Cano, 79

Perfil Digital /

Ubicado en el centro de Madrid, se especializa en café de alta gama tostado
en Barcelona y cuenta con una innovadora mdquina, la Poursteady, una
de las 2 que hay en Espafna. Ofrece un brunch destacable y un ambiente 3
amplio y cdlido, ideal para trabajar o relajarse, con una variada carta de
cafés y espacios cémodos para disfrutar de su gastronomia.

Su nombre, que etimoldgicamente significa “dar placer”, refleja su

1 - compromiso con el café de especialidad preparado con esmero para
: brindar una experiencia placentera. Utiliza tés de origen, ingredientes
frescos de tfemporada y productos locales como leche fresca y bizcochos
Perfil Digital / de masa madre con AOVE, todo en formato take away. Se enfoca en la
¢ 181 alta calidad, la autenticidad en su proceso y la relacidén con sus clientes.
[=] ¥ s
?
=]
Ubicacién /
Horario / Oferta Adicional / Horario / Oferta Adicional /
L-V/ 7:45 - 19:15

Obi0)

s/ 9:00 - 16:00 & o

L]

&

L-J/ 9:30 - 17:00 A f_% in% ] ."‘.
VD / 9:00 - 19:00 - e -

D/ cerrado /
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n/a PLANTATE CAFE C/ del Mesén de Paredes, 28

+34 910 69 82 21

RELIGION SPECIALITY COFFEE C/ de Maria de Molina, 24

Se establecié en Madrid hace casi 9 anos con el objetivo de ofrecer
buen café en una época en que el specialty coffee comenzaba a llegar
a la ciudad. Fundada por Kevin, formado como barista en Square Mile,
inicialmente combinaba una tienda de plantas con una cafeteria. Con mg
el tiempo, el espacio en Lavapiés se transformd en un acogedor y bien &
aprovechado rincén, en el que ély sus amigos logran ofrecer una atmaodsfera
Unica y vibrante.

(=] [s]

L-v/ 8:45-19:30
S-D/ 9:30 -19:30

Perfil Digital /

Pionero en Madrid y destacado destino para los amantes del café, combina
su influencia australiana con una filosofia sostenible. Ofrece café de alta
calidad y es el primer wellness café en Europa, conocido por introducir el
blue latte y una variada oferta de bebidas enfocadas en la nutricosmética,
todo en un entorno que prioriza el bienestar fisico y mental.

Horario / Oferta Adicional /

L-V/ 8:30-19:00
S-D/ 9:00 -18:00

a H = 8
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n/a SAMBU’S COFFEE C/ de Fernando el Catdlico, 2 +34 667 23 06 31 SINIESTRO CAFE C/ del Conde Duque, 5

Perfil Digital / Ofrece un ambiente intimo y acogedor, con una cuidada selecciéon
musical y la atencion personalizada de su dueno. La cafeteria se enfoca
en promover la cultura del buen café, asi como la comunidad, la pausa vy
la apreciacién del arte. Cada visita estd pensada para ser una experiencia
placentera y enriquecedora.

Un sitio con un ambiente acogedor para quienes tfienen mascota y buscan
un café de especialidad. Ofrece opciones saladas, reposteria casera (con
y sin gluten), y bebidas vegetales para acompanar el café o té. Sus clientes
pueden usar su tocadiscos y vinilos para personalizar su experiencia. La
filosofia de la marca se centraen el comercio justo y la conciencia ambiental.
La decoracidén personalizada trae el Mediterrdneo al centro de la ciudad,
creando un espacio cdlido y especial para disfrutar con un trato cercano.

Perfil Digital /
(=] ]
[=]
Oferta Adicional / .. Oferta Adicional /
L/ 8:30-19:00 Ubicacion / do/
g = g cerrado
M/ 8:30 - 14:00 - i o £% 9:00 - 14:00 / 16:00 - 20:00 - 2 40, SN
Ak S5 9 » [ &% -@- gt o 2 o¥%
X-V / 8:30 - 19:00 - 35 .‘% s == & K9 r 10:00 - 14:00 / 16:00 - 20:00 35 'i% - & Gir
S-D/ 9:00-19:30 10:00 - 14:00
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n/a SOOD COFFEE C/ de Menorca, 22. Local Dcho. +34 623 59 58 83 SYRA COFFEE C/ de Argensola, 26

Estd cenfrada en ofrecer diversos tipos de café de origen tostados Perfil Digital /
localmente. Fue creada para brindar una experiencia completa con un
ambiente acogedor y servicio excepcional, es un lugarideal para la lectura,

reuniones 0 momentos personales Unicos y memorables.

Fundada en 2015, comenzé como una pequena cafeteria con el objetivo
de popularizar el buen café. Con un enfoque en la calidad del café para
llevar, sigue la filosofia del “less is more”, proporcionando una experiencia
singular y franquila que quiere compartir con el mayor nUmero de personas.

Ubicacion /

Horario / Horario / Oferta Adicional /
LV / 8:30 - 20:00 & e o EE &8 (=15 =] oo ke @
S-D/ 9:00 - 19:00 35 59 wr = & D SHLDRAIHLD HoH -5 59 (7
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+34 918 93 58 29 TOMEGUIN & COLIBRI C/ de los Huertos, 12. Chinchén

+34 915 59 57 84

UNFLTRD COFFEE C/ de Amaniel, 36

Productor de café de especialidad en su finca familiar, que data de 1936,
ubicada en el eje cafetero colombiano. Gestiona la importacion directa de
su café desde Colombia hasta su centro de tueste, donde cada variedad es
meticulosamente perfilada y tostada en lotes de mdximo 12 kg. Este proceso  «'
asegura la frescura constante del café para disfrute del cliente. También
cuenta con reposteria artesanal en su coffee shop ubicado en Chinchdn,
Madrid.

Horario /
L-V/ 9:00 -13:00 / 16:00 - 21:00
S-D/ 9:00 - 21:00

Of

Perfil Digital /

Destaca en la escena de cafeterias de Madrid por la calidad excepcional
del café y la experiencia Unica que ofrece. Trabaja con uno de los mejores
tostadores del mundo, reuniendo lo mejor de diferentes origenes, con la
mejor atencion del barista y dueno, Ricky, amante del buen café.

Horario / Oferta Adicional /
L-J/ 9:00-16:00 _

v/ 9:00 - 15:00 5 'i %
S-D/ 10:00 - 14:00







¢SABIAS QUE...?

La cafeina es el método natural de defensa del cafeto
contra las plagas

La altura sobre el nivel del mar reduce la capacidad de propagacion de las
plagas, por lo gue, el café tendra menor cantidad de cafeina en la medida
que sea cultivado a mayor altura.

~

0.8% - 1.4%
El café de especialidad privativamente debe
pertenecer a la variedad ardbica

No obstante que ademas del tipo de cafeto Coffea arabica existe el Coffea
canephora, del que se obtiene la variedad robusta, el café de alta calidad se
asocia principalmente a la cosecha de las subvariedades del primer tipo.

El café de especialidad esta conformado preferentemente por producto monovarietal

Para destacar el adecuado equilibrio v las amplias propiedades de un café de alta calidad se utiliza producto de un Unico
origen. Sin embargo, cada vez es mas frecuente encontrar en las cafeterias de especialidad mezclas o blends que
combinen café con mas de 80 puntos de diferentes regiones para conseguir tazas de elevada sofisticacion.




¢SABIAS QUE...?

S~
() ronch—

El nivel de tostado del café es medido por
nimero de cracks

Durante el proceso de tueste, el café verde emite sonidos.
Normalmente el 1= crack ofrece un producto aln crudo de
sabor acido y vegetal, a partir del 2° crack se consigue un
tostado medio que equilibra el sabor y resalta su intensidad. Si
se llega al 3= crack muy probablemente el producto se haya

quemado vy supere el amargor deseable.

El café necesita un par de semanas de
desgasificacion después del tostado

wollee Nee s

.

of degas

Al tostar el café se forman gases denftro del grano,
principalmente didxido de carbono, que en su mayoria se
liberan durante los proximos dias al proceso. Sin embargo,
hasta el 10° dia permaneceran pequefias burbujas que
afectaran su sabor y aroma.

st

Las cafeterias de especialidad ofrecen un
nuamero limitado de variedades

Specialty coffee shop er a limited number

of varieties

Una vez que el café ha terminado la desgasificacion inicia su
proceso de oxidacion. Dado que idealmente debe ser consumido
durante el siguiente mes, los establecimientos que sirven café de
alta cdlidad utilizardn simultaneamente solo 2 o 3 diferentes
referencias renovandolas al ser consumidas.

15




¢SABIAS QUE...?

La receta para un café de especialidad puede
involucrar hasta 10 diferentes variables

1_]"

Con lainformacion ofrecida por el Q Grader, las caracteristicas de
tostado y su propia percepcion sensorial, el barista determinara
mezclas de variedades, el grado de molienda, la cantidad vy
compactado de café, la proporcion y temperatura del agua, el
método vy tiempo de extraccion, el fipo de preparacion de la
bebida e, inclusive, las caracteristicas de la vajilla para servir v
sacar el maximo provecho a cada tipo de café
2

= @

Hay 4 tipos principales de preparacion de
bebida asociadas al café de especialidad

Las formas de servir el café de alta calidad integrandole leche
son: capuccino (leche y crema), flatwhite (predominancia de
café), latte (predominancia de leche) y piccolo (mayor
proporcion de leche que en el clasico corfado). Cuando se
deban usar bebidas vegetales en sustitucion de la leche, se
recomienda que sean las que menos interfieren con el sabor
del café.

Las técnicas de extraccion mas populares
son presion y filtrado

La primera se consigue mediante maquina de espresso y por
defecto se aplica al café mas tostado, sirviendose en vdajilla
cerdmica para que la porosidad permita respirar al producto.
Por otro lado, la segunda se lleva a cabo con equipos como
chemex, V60 o kalita v es recomendada para el producto mas
vegetal ulilizando cristal para servirlo, favoreciendo asi la
apertura de aromas mediante el cambio de temperatura.
Oftras técnicas son la inmersion y el precolado, aunque no son
recomendadas ya que pueden quemar el café.
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