Los pinchos y las tapas de cocina son un signo inequivoco de la identidad gastrondmica espariola que manifiesta la versatilidad
culinaria del pais en dosis de degustacion, una modalidad y un hdbito social implantado en todo el territorio nacional, que funciona
como punta de lanza en la difusidn y en el auge internacional de la cocina espafiola.
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XI CONCURSO NACIONAL DE PINCHOS Y TAPAS

La Ciudad de Valladolid se caracteriza por su protagonismo en la oferta hostelera de pinchos y tapas, generadora de certdmenes
locales y regionales que han desembocando en la convocatoria anual del tnico Concurso Nacional de Pinchos y Tapas que se celebra
en Espafia, avalado por 10 afios ininterrumpidos de existencia, en cuya fase final participan 45 cocineros de todas las comunidades
autdnomas del pais.

El Ayuntamiento de Valladolid y la Asociacidn de Hosteleria de Valladolid, en su deseo de perseverar en la calidad del pincho y la tapa,
elevar su rango profesional y verificar su alcance nacional e internacional, convoca un nuevo encuentro profesional entre especialistas de
toda Espafia, establecimientos hosteleros de Valladolid acreditados en la modalidad y cocineros sensibilizados con la gastronomia
espariola de paises invitados, encuadrado en un Festival Internacional del Pincho y la Tapa, que tendrd lugar durante la semana del 9 al
15 de noviembre, cuya actividad central es el:

REGLAMENTO

1. La Sociedad Mixta para la promocion del turismo de Valladolid, S.L., en colaboracion con la Asociacion Provincial de Hosteleria de Valladolid, convoca el XI Concurso Nacional
de Pinchos y Tapas de Cocina, de proyeccidn internacional, entre los profesionales en activo de establecimientos de hosteleria de todo el territorio nacional que dispongan de
barras donde se sirvan tapas y/o pinchos.
2. (ada participante podrd presentar un pincho o tapa de cocina personal, cuyos ingredientes y elaboracién describird en un impreso oficial, al que acompafiard una fotografia
de la preparacion y un cuestionario rellenado con sus datos personales y los del establecimiento que representa. La fotografia se enviard en papel y, alternativa o complemen-
tariamente, en formato digital (CD 0 DVD) o por correo electrdnico.
3. Con el fin de equiparar el rango de todos los candidatos, la tapa o pincho que se presente no debera superar el costo de 1,20 euros al valorar la materia prima de los ingredientes
que intervienen en su elaboracién, una premisa sobre la que el jurado seleccionador de los finalistas serd especialmente riguroso.
4. La documentacion seré remitida por correo postal en el sobre de respuesta que se incluye entre los impresos oficiales, que los bares y restaurantes de Espafia recibirn de la
organizacion técnica o que pueden solicitar a gastronomicom@gastronomicom.com.
5. La convocatoria queda abierta a partir del dia 22 de julio de 2015, cerrdndose a las 24 h. del dia 2 de octubre de 2015. La participacidn en el concurso no genera gasto de inscripcién
alquno para el concursante.
6. Un jurado integrado por miembros de la Asociacidn de Hosteleria de Valladolid y Ia organizadora técnica del certamen, seleccionard entre las recetas y fotos recibidas hasta
un maximo de 41 finalistas para participar en la final presencial, a los que se afiadirdn los vencedores de las 4 modalidades del concurso Provincial de Pinchos y Tapas de Valladolid,
integrando 45 finalistas en total. En prevision de posibles deserciones, el jurado elegird 3 finalistas més, que permaneceran como reservas para cubrir eventuales sustituciones.
7. Elescrutinio en que se valoraran las recetas recibidas se celebraré ante funcionarios del Ayuntamiento de Valladolid y miembros de su Sociedad Mixta para la promocion del
Turismo, quienes velaran por el cumplimiento estricto del reglamento.
8. La participacion de concursantes de Valladolid se limita a los ganadores del Concurso Provincial de Pinchos de 2015 en 4 modalidades: Pincho de Oro, Pincho de Plata,
Pincho de Bronce y Pincho de Cobre. Como vencedores del concurso provincial se convierten automaticamente en finalistas del concurso nacional, aunque no seré obligatorio
que presenten al Concurso Nacional la misma elaboracion que presentaron en el Concurso Provincial, debido a las caracteristicas locales de la competicidn previa. Los concursantes
de Vialladolid deberan, no obstante, instrumentar su inscripcion ante la organizacion, para garantizar que se cumplen las condiciones que regulan al Concurso Nacional.
La condicion de vencedores en concursos de tapas y pinchos en provincias o Comunidades auténomas donde se hayan celebrado concursos de pinchos y tapas en la presente
temporada, se tendrd en cuenta favorahlemente durante la seleccidn a efectos de participar en la final del concurso convocado, cuando se refleje el mérito en la ficha de inscripcion
y sea comprobable.
9. Todos los candidatos seleccionados para la fase final serén convocados en Valladolid, durante los dias 9, 10y 11 de noviembre, con el alojamiento asignado y pagado durante las
noches del 9al 10y del 10l 11 e invitados a todos los dgapes y festejos programados. Los gastos de viaje correran por cuenta de cada participante, coordindndose con la organizacion
su presencia en Vialladolid en la mafiana del dia 3 de noviembre, antes de las 11 de la mafiana, para participar en los actos de presentacion del Concurso, entrega de diplomas
acreditativos como finalistas del Concurso nacional y del sorteo de los turnos de participacion.
10. A cada candidato seleccionado se le asignard un establecimiento de apoyo (padrino) en Valladolid que le facilitard los ingredientes precisos para elaborar la receta de su
preparacion. Durante todos los actos piblicos y la fase final del Concurso es obligatorio que los candidatos vistan indumentaria profesional propia, con el emblema del Concurso
que le proporcionard la organizacion. El orden de participacin de los concursantes se determinard mediante sorteo celebrado durante la presentacion del concurso en la mafiana
del dia 9 de noviembre.
11. Obligaciones del concursante:

a) Acudir a todos los actos programados por la organizacion.

b) Renuncia a la posibilidad de cambiar el turmo de participacion sorteado, salvo razones de causa mayor y pacto escrito entre participantes ante el director

técnico del concurso.
¢) Obligacion de acudir al establecimiento de apoyo (padrino) para desarrollar su receta y ensefiar su desarrollo a la dependencia de cocina y servicio, con el
fin de que la ofrezca a su clientela durante la Semana de a Tapa, que transcurre del 9 al 15 de noviembre.

que se rige por el siguiente:

12. Lafinal del Concurso Nacional de Pinchos y Tapas se celebrara los dias 10y 11 de noviembre en el recinto equipado al efecto e a Plaza del Milenio de la Ciudad

de Valladolid, donde cada uno de los candidatos efectuard la tapa o el pincho previsto en su propuesta documental, incorporandose a los espacios culinarios individuales
enlapsos sucesivos de 5 minutos y dedicando un periodo méximo de 25 minutos para la elaboracion de 8 tapas similares, destinadas a la apreciacién de cada uno de los

7 jurados y a la reproduccion fotogrfica de cada preparacidn.

13. La operatividad del concurso y a iqualdad de oportunidades para cada concursante exige un cronograma riguroso. Se penalizard con 2 puntos cada minuto de
demara enla entrega puntual de las preparaciones al jurado y serd descalificado el candidato que supere en 5 minutos el tiempo previsto. La funcidn de control de
tiempo de cada finalista la ejercerd un jurado independiente nombrado al efecto, como el resto de los jurados, por a direccidn técnica del concurso. El controlador de
tiempos entreqard los resultados de su cronometraje al presidente del jurado, quien lo incorporard al resto de las votaciones, aplicandose las penalizaciones con
anterioridad al escrutinio final,

14, Eljurado de la fase final estard integrado por 7 prestigiosos especialistas en la astronomia espafiola, bajo la presidencia de un reconocido jefe de cocina. Cuatro

delos jurados (entre los que se incluye al presidente) serdn acreditados profesionales de cocina de a hosteleria nacional y actuaran como jurados permanentes durante
[as tres sesiones. Los otros tres jurados, elegidos entre periodistas y personajes célebres, caracterizados por su aficidn ala gastronomia, serdn renovados en cada sesion.
Un profesional de hosteleria, delegado por la Asociacién de Hosteleria de Valladolid, ejercerd como jurado observador y al final de cada turno parcial de finalistas informard
al presidente del jurado y al director técnico de las eventuales incidencias que se produzcan durante la elaboracin del pincho o tapa a propdsito de observaciones
relacionadas con una pre-elaboracin injustificada o fraudulenta.

15. Los jurados efectuardn su puntuacién de 0 al 10 puntos en boletines que valoraran los conceptos de sabor, originalidad, presentacin y aplicacion comercial de cada
pincho o tapa, sujetos a coeficientes multiplicadores de 4, 3, 2y 1, respectivamente, para cada uno de los conceptos citados. El jurado permanente del Concurso, integrado
(inicamente por los 4 hosteleros profesionales, se reunira para celebrar el escrutinio en un recinto privado, ajeno a cualquier influencia exterior. E jurado levantard acta

en presencia de un funcionario del Ayuntamiento de Valladolid, que serd fedatario de Ia reqularidad del escrutinio y el director técnico del concurso, que verificardy
efectuard el control delos boletines de votacidn. El presidente del Jurado gozara de voto de calidad en caso de empate. Los resultados serén inapelables.

16. La suma matematica de los puntos adjudicados a cada concursante determinara el orden de clasificacion del Concurso. Entre los finalistas mejor puntuados, los cuatro
miembros del jurado permanente determinardn a quién corresponde cada uno de los galardones que otorga el Concurso:

«Primer premio: Campedn Nacional de Pinchos y Tapas
« Segundo premio: Subcampedn Nacional de Pinchos y Tapas
«Tercer premio: Subcampedn Nacional de Pinchos y Tapas

(Galardan artistico y 6.000 euros
(alardon artistico
Galardon artistico

Accésits.- Asimismo podrdn otorgarse, a criterio del jurado permanente, otros 3 0 mds galardones, sin dotacion econdmica, para premiar conceptos o caracteristicas
singulares de tapas a pinchos no distinguidos con los tres primeros (Mejor concepto de tapa, Tapa mds vanguardista, Tapa mds tradicional, etc.), acreditdndose tales
distinciones mediante diplomas.

17. La proclamacion de los campeones tendra lugar durante el acto de lausura, en la tarde del dia 11 de noviembre, y contara con la asistencia de autoridades y medios
informativos internacionales, nacionales y locales. Los finalistas del concurso deberan acudir al acto de clausura ataviados con su atuendo profesional habitual.

18. Los vencedores del concurso galardonados en cualquiera de sus modalidades se comprometen a visitar los establecimientos vallisoletanos que ofrezcan sus pinchos

y atenderén a los medios informativos que les convoquen.

19. EI Campedn nacional de Pinchos y Tapas 2015 permanecerdn en Valladolid por cuenta de la organizacidn, como minima, el dia siquiente el concurso para atender
tanto a compromisos informativos dimanados de su triunfo, como para dotar e asistencia técnica a los establecimientos que le apadrinaron, al efecto de failitar la intensa
demanda del pincho ganador que se produce durante los dias sucesivos al concurso e impartir una leccién magistral acerca dela tapa vencedora ante los estudiantes de las
escuelas internacionales de cocina que asistan al evento.

20. Durante las fechas del Concurso y durante los dias Sucesivos de la semana se celebrard en Valladolid un Festival Internacional del Pincho y la Tapa en el que participaran los
establecimientos especializados de Valladolid, ofreciendo al pdblico las tapas y pinchos de todos los finalistas, cuya receta y método estan obligados a facilitar.
21. Los establecimientos hosteleros de Valladolid quedan autorizados por los autores para ofrecer al piblico permanentemente los pinchos campeones entre sus prestaciones
ulinarias, publicitando su condicion de vencedores en el Concurso Nacional de Pinchos y Tapas, y mencionandose a su autor,

22. Lainscripcion como candidato en el XI Concurso Nacional de Pinchos y Tapas “Ciudad de Valladolid" implica el conocimiento y aceptacidn del presente Reglamento.
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