gourmeats

Comer por los ojos nunca fue tan real

gourmeatsapp.com



/e imaginas p@der mostrar todos los p\mos
de tu carta en el tormato mds efectivo v en
tendencia del momento?



gourmeats cs Ie p\cﬁcﬁorma Tecno\égica que
cermite a los establecimientos o digitalizar tu
carta a través de videos interactivos.

Gracias  a  tus pmdudos/ generamos  Tu
escaparatre digi’rcﬂ oara conectar con  fus
comensales por medio de contenido visual Y,
estimular su apetito.



El problema
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Tiempo consumido
en modificar tu
carta actual

&

Consumo de papel
e impacto en el
medio ambiente

resueltas
por fus camareros
en sala

©
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Destinar

en campahas
pub\icimrios

&

Dificultad para

% la calidad

de los produdos

con
un fercero para
actualizar tu carta

Dificultad para
atraer a nuevos

clientes y conseguir

fidelizacién

Dificultad de
generar y exp\ofor
los datos de los

usuarios



La solucidn IC s

Nuestra carta QR ofrece a tus comensales todos los produdos de la carta en formato video

interactivo. La carta estard estructurada de acuerdo a las secciones del establecimiento.
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https://qr.gourmeatsapp.com/kYSud8oMGLfPoXwi2AQD

La solucion

La pbm{ormg que Tfe permite gestionar la informaciéon de  tus produdos y realizar

modificaciones en tfiempo real, asi como determinar el posicionamiento y IS disponibi\idod de

tus produdos, todo ello en una solucién conectada con OR Gourmeats.
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El proceso

Desde Gourmeats cubrimos el proceso comp\e#o, oara Qyudor o tu establecimiento o conectar

Tfus produc’ros con los comensales:

Generacion del cédigo QR y entrega del soporte fisico personalizado con tu logo.

Sesién de video y postproduccién de los productos de tu carta.

Creacién de roles y usuarios para gue puedas gestionar fus producfos desde el Panel de
Administracion.

> Acompaﬁomien’ro y soporte durante toda la duraciéon de la colaboraciéon con Gourmeats.



Los beneficios

Diferenciacién

Crea una
experiencia en mesdad
y distinguete de la

competencia.

&

Sostenibilidad

Di adiés al papel y
reduce el impacto en
el medio ambiente.

&

Olvidate de las

dudas resueltas por

fus camareros.

&

Muestra el trabajo
del chef y afrae a
nuevos clientes.
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Los videos estimulan
a tus comensales v

piden mas

Modificaciones de
carfa en fiempo
real.

if

Fidelizacién
El cliente acierta,

quedo satisfecho
y vuelve.
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Analitica

Conoce los platos
favoritos de tus
comensales.



Los comensales
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Eliminan el fiempo de espera .
Contenido de alta calidac /Q?/
Sin dudas La~;
Sin necesidad de registrarse

Abren su mente y pruebgn nuevos p\cﬁos

Agregan los productos a su pedido

Guardan sus p\QTos favoritos para proximas visitas

Croquetas de jamén con
papada ibérica
5€ | 9€




El P recio *Conoce nuestros Anual
descuentos para grupos

Gastos de servicio Gastos de servicio

69* €/mensua| por carta 79* €/mensua| por carta

PLAN VIDEOS PLAN VIDEOS + FOTOS

» Incluye en video tus platos y cocteles. » Todas las funcionalidades Plan 1.
» Posicionamiento de los productos. » Incluye en foto todas tus bebidas,
» Actualizacion de producfos. referencias de vinos Yy €SpuUmosos.

» Analitica de tus comensales.

\Soporf@y mantenimiento. / \ /

ALTA. 99 € por establecimiento (cargo tnico).

Incluye la generacién de usuarios, la sesién de puesta en marcha v la entrega de soportes QR personalizados.

Los gastos de servicios no inc|uyem sesiones de grabodén realizadas por el eqguipo Gourmeats. Los precios de las sesiones son los
siguientes:

(o] .z
Lal horg de prOdUCC'On 100€ En base a nuestra experiencia, si el ritmo en cocina es
@ La 2° hora de produccién 190€ el adecuado, el volumen de produccién son 8 minutos
La 3° hora de produccién 270€ por video y 2 minutos por fotografia.
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58* €/mensua| por carta 66* €/mensua| por carta

PLAN VIDEOS PLAN VIDEOS + FOTOS

» Incluye en video tus platos y cocteles » Todas las funcionalidades Plan 1.
» Posicionamiento de los productos. » Incluye en foto todas tus bebidas,
» Actualizacion de produdos.. referencias de vinos Yy €SpuUmosos.

» Analitica de tus comensales.

\Soporf@y mantenimiento. / \ /

ALTA. 99 € por establecimiento (cargo tnico).

Incluye la generacién de usuarios, la sesién de puesta en marcha v la entrega de soportes QR personalizados.

Los gastos de servicios no inc|uyem sesiones de grabodén realizadas por el eqguipo Gourmeats. Los precios de las sesiones son los
siguientes:

(o] .z
Lal horg de prOdUCC'On 100€ En base a nuestra experiencia, si el ritmo en cocina es
@ La 2° hora de produccién 190€ el adecuado, el volumen de produccién son 8 minutos
La 3° hora de produccién 270€ por video y 2 minutos por fotografia.




Los clientes
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El caso de éxito

b
SISAPO

"Todos comemos por los ojos, es una realidad. En Sisapo Trafalgor,
desde que ofrecemos el QR Gourmeats a nuestros comensales, hemos
experimenmdo un mMayor consumo vy, por lo tanto, un aumento del ticket
medio entre 4-5€ por persona, ademds de un cliente mas satisfecho con
sU experiencia g@sfronémica.”

Alejandro Aguirre, Chet ejecutivo de Sisapo Trafalgar.



El caso de éxito

NOVOTEL

MADRID CENTER

‘Como hofe\, ofrecemos QR Gourmeats en nuestro restaurante ademds
de facilitarles el acceso en habitaciones Yy espacios comunes. Gracias a la
visualizacion de nuestros produdos en formato video hemos detectado un
aumento del consumo tanto en sala como en pedidos de room services.

Jose Alberto Garcia, Director ejecutivo de Novotel Madrid Center.



El caso de éxito

‘Bl OR Gourmeats nos ha ayudado mucho o aclarar a los clientes
cug\quier duda en relacién a nuestros p’@fos. Al ser un restaurante
japonés, en ocasiones los clientes no conocian alguno de nuestros
oroductos v gracias a la carta en video, todas esas dudas desaparecen.

Ademds el Panel de Administracion que gestiond el QR nos permite
actualizar Cug\quier informacion de nuestros producfos en tiempo real y
con total autonomia. Cuando nos quedqmos sin matferia prima de Q|guno
de nuestros produc#os con un simp\e click lo ocultamos de la carta QR

Jesus Castells Navarro, Director General de Art & Sushi Madrid.



iGRACIAS!

A Jorge Ferndndez Alonso A Jose Francisco Santos Ferndndez
0 617422 261 7 660 108 200

= Jorgefernandez@gourmeatsapp.com & josesantos@gourmeatsapp.com
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