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ANIVERSARIO

La hosteleria forma parte de [a vida de los madrilefios. Ya

seaen el dia a dia, o como marco para celebrar los grandes
acontecimientos, los locales que se distribuyen por toda la
Comunidad son espacios en los que apagamos nuestra sed,
saciamos nuestra hambre y damos satisfaccion al sentido
del gusto. Pero también son (ugares en los que compartimos

DE
HOSTELERIA
MADRID

HOSTELERIA MADRID nace en 1882,
bajo el reinado de Alfonso XlI, como ger-
men del ASOCIACIONISMO espafiol con
el nombre de ‘Asociacion de Tiendas de
Vino de Sexta Clase de Madrid”.

Agrupaba a los vendedores ambulantes
de la época que se unieron ante la ame-
naza de un nuevo impuesto que queria
imponer el Gobierno sobre el alcohol.
Posteriormente, la asociacion pasara a
llamarse LA VINA, nombre que ha man-

~

nuestra vida con los demas.

tenido hasta el afio 2018, cuando adop-
t6 su nombre digital, HOSTELERIA MA-
DRID, como nombre general.

En el afio 2022 |a asociacion ha celebra-
do su 140 aniversario convertida en un
referente asociativo en la Comunidad
de Madrid y en el resto de Espafa. Hos-
teleria Madrid es reconocida hoy por la
labor que realiza en defensa de los intere-
ses de los empresarios de hosteleria en la
Comunidad de Madrid y sus municipios.

Se cumplen ahora 140 afios de nacimiento de la asociacign
. ; . el
osteleria Madrid, (3 Principal del sector y entidad colabora-



; QUIENES

La JUNTA DIRECTIVA es el érgano de
gobierno de la asociaciéon que aprueba
los planes estratégicos de la entidad,
los presupuestos generales y las cuentas
anuales.

Se elige mediante sufragio, celebra-
do cada cuatro afios, y el actual equipo
directivo ha estrenado su legislatura en el
ano 2021.

Los asociados son los socios-accionistas
que se encargan de determinar, median-
te el ejercicio de su voto, la Junta Direc-
tiva que representara a la asociacién en
cada legislatura.

Los miembros actuales de la JUNTA son:

, presidente.
, vicepresidente 1°.
, Vicepresidente 2°.

, secretaria.
, vocal.
, vocal.
, vocal.
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UN

30 PROFESIONALES

EN HOSTELERIA

La asociacion cuenta con un equi-
po de mas de treinta profesionales
especializados en once éreas de
actividad.

Hosteleria Madrid ofrece el ser-
vicio de asesoria de mayor valor
anadido a los empresarios del sec-
tor en todos los &mbitos de su ac-

tividad.

La asociacion es un referente en el
desarrollo normativo hostelero en
nuestra region y participa activa-
mente en la mejora de las norma-
tivas con las administraciones.
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La asociacion basa sus acciones ante las
instituciones publicas en los VALORES
que constituyen la auténtica persona-
lidad de la asociacion desde su crea-
cién, en 1882, cuando sus fundadores
se reunieron con el fin de impedir la
implantaciéon de un nuevo impuesto
que querian cobrar a los vendedores
de vino ambulantes.

Este es el gérmen que dio lugar a la
asociacién que conocemos hoy, que
basa sus acciones en la integridad mo-
ral y la vocacién de servicio.

y Valores

La MISION de Hostelerfa Madrid es ser el
punto de encuentro de las empresas de

hosteleria madrilefias y ayudarlas a mejo-
rar en todas sus areas de actividad.

La asociacién representa los intereses
del sector ante las administraciones
publicas, los agentes sociales y ante la
sociedad, desarrollando un papel
activo en los medios de comunicaciéon
y en el plano institucional.

Ofrecemos servicios que ayudan a las
empresas a ser mas competitivas y en
la toma de decisiones.

El equipo humano de la asociacion estéa
al servicio de las empresas de hostele-
ria para generar valor, compartir cono-
cimiento y aplicarlo para la mejora de
las empresas asociadas.

Somos el punto de encuentro de la
hosteleria en Madrid y el referente
para buscar mejoras normativas.
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Sectorial

AYUNTAMIENTO DE MADRID

MADRID
& | MADRID TURISMO
G 8 B

AAAAAAAAAA

CAMARA DE COMERCIO E
INDUSTRIA DE MADRID

(Camara

MADRID

Hosteleria Madrid forma parte del Ple-
no de la Camara de Comercio e Indus-
tria de Madrid y ostenta la vocalia de
hosteria.

CEHE - CONFEDERACION EMPRESA-
RIAL DE HOSTELERIA DE ESPANA

~~7 HOSTELERIA
I' | oE EsPaa®

Hosteleria Madrid ostenta la vicepresi-
dencia en la Confederacion Empresa-
rial de Hosteleria de Espafia (CEHE),
que integra a todas las asociaciones de
hosteleria autonémicas.

CONSEJO DE COMERCIO Y HOSTELERIA

Hosteleria Madrid ha asumido la vice-
presidencia de hosteleria del Consejo
de Comercio y Hosteleria de la ciudad
de Madrid.

MADRID TURISMO BY IFEMA

Madrid Turismo by IFEMA decide la in-
version en turismo de la CAM. Hoste-
leria Madrid forma parte de la Mesa de
Expertos del Turismo de Madrid.

CEIM - CONFEDERACION
EMPRESARIAL DE MADRID

Hosteleria Madrid forma parte de la
Junta Directiva y del Comité Ejecuti-
vo de CEIM-CEOQE, que representa y
defiende los intereses comunes de los
empresarios madrilefios que volunta-
riamente se integren en ella.
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Defensa Sectorial

En Hosteleria Madrid continuamos el legado de

que hemos

desarrollado a lo largo de nuestra historia y seguimos realizando una intensa labor

en diferentes dmbitos normativos:

REPRESENTACION

Hosteleria Madrid solicita al Ayunta-
miento de Madrid conocimiento previo
del a realizar en la
ciudad para valorar su afectacién a las
empresas de hosteleria en su actividad
diaria y poder planificar intervenciones
de soterramiento de instalaciones en sus
terrazas de manera coordinada.

* Participaciéon de Hosteleria Madrid en
la Ordenanza de Terrazas del Ayunta-
miento de Madrid. Se logra mantener las
terrazas en bandas de estacionamiento
hasta 31 de diciembre de 2023, se crean
las mesas altas de baja ocupaciéon como
alternativa para los hosteleros con aceras
reducidas y la posibilidad de realizar or-
denaciones conjuntas en zonas concretas
de la ciudad con la mediacién de la aso-
ciacion y el consenso de los empresarios.

La Comunidad de Madrid atiende las
peticiones de Hoteleria Madrid para

de los restaurantes-es-
pectaculo, que podran abrir para dar
comidas en horario del medio dia. Con
caracter general, para toda la hosteleria,
amplia de una a dos horas el horario de
cierre de los establecimientos en los dias
festivos laborales. Dicha ampliacion se
aplicard de manera automatica a todos
los establecimientos de la CAM.

* La asociacién firma un acuerdo de co-
laboracién con la Fundacién Raices para
facilitar la insercion laboral de jévenes en
situacion de vulnerabilidad, que les per-
mita acceder a un puesto de trabajo en
los establecimientos de hosteleria de las
empresas asociadas.

Hosteleria Madrid impulsa y coordina,
en representacién de los hosteleros de
la zona, la declaracién de

de Madrid. En 2022 se
han realizado actuaciones conjuntas en:
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, en la Plaza de la Paja, Plaza del
Carmen y Plaza del Rastrillo; en

: en Jorge Juan, Plaza de la Indepen-

dencia, Juan Bravo y Plaza de Dali; en

, en la Plaza de Olavide y Tra-

falgar; y, por dltimo, en distrito de ,

la ordenacién de Ibiza, Sainz de Baranda,

Menéndez Pelayo y Narvéez.

* Hosteleria Madrid solicita y obtiene li-
neas de ayudas del Ayuntamiento de
Madrid para el cambio de estufas gas
a eléctricas que faciliten a las empresas
la apuesta por fuentes energéticas menos
contaminantes.

La Comunidad de Madrid y el Ayunta-
miento de Madrid crean la entidad ”

" para la aportacion conjunta

de fondos para la promocién turistica de

la region. Hosteleria Madrid forma parte
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del que decidira so-
bre las inversiones de promocién turistica

nacional e internacional de la regién y de
la ciudad de Madrid.

* Ante la escasez de personal, Hostele-
ria Madrid propone a la Consejeria Eco-
nomia y Empleo de la Comunidad de
Madrid |a realizacién de un Plan estra-
tégico de RRHH en Hosteleria para los
proximos afos.

Hosteleria Madrid participa en la

en la
que se tratan las medidas contra el ruido
en la ciudad de Madrid y las diferentes
ZPAE aprobadas, con el propésito de de-
fender los intereses de los hosteleros en
equilibrio con el resto de las agentes so-
ciales.



* En el marco del dialogo social, Hoste-
leria Madrid constituye la mesa negocia-
dora del Convenio Colectivo de Hoste-
leria de la Comunidad de Madrid con las
centrales sindicales CCOO y UGT para
los afios 2023 y siguientes.

Hosteleria Madrid consigue
, ini-
cialmente previstos para las 23:00 h a las
23:45 h, y consigue
en re-
lacién con la capacidad de los locales,
en el tramite de aprobacién del Pleno
del Ayuntamiento de Madrid de la de-
claracion de zona de proteccién acustica
de Trafalgar-Rios Rosas en el distrito de
Chamberi.

* Hosteleria Madrid coordina la aplica-
cion automatica de la ampliacion de
dos horas del horario de cierre de los es-
tablecimientos en las fiestas de Navidad
con la Jefatura de la Policia Municipal de
Madrid.

Hosteleria Madrid promueve, con Hos-
teleria de Espafia, el
, que presenta la terraza del futu-

ro, sostenible, conciliada e integrada en
el espacio publico compartido.

e Hosteleria Madrid impulsa, en el
marco de la confederacién nacional, un
recurso contra el R.D. 1021/2022 de
requisitos en materia de higiene de la
produccién y comercializacion de los pro-
ductos alimenticios en establecimientos
de comercio por invasién de competen-
cias autonémicas.

a cambio
de precio en establecimientos comercia-
les con motivo del debate en sede auto-
némica de la Ley Omnibus de agilizacién
de trdmites en el ambito de las empresas.

* Hosteleria Madrid promueve, junto a la
Federacidon Regional de Asociaciones de
Vecinos y el area de Coordinacién Territo-
rial del Ayuntamient, la campania de en-
trega de papeleras de sobremesa para
las terrazas de Madrid, en el marco de
la comision para el ocio sostenible, y con
objeto de concienciar a la ciudadania del
correcto uso de estas instalaciones.
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Hosteleria Madrid firma, con la pre-
sidenta de la Comunidad de Madrid, el

de la Comuni-
dad de Madrid, con el fin de promover
y difundir los productos de proximidad
de la Comunidad de Madrid entre los
empresarios asociados de nuestra regién
como apuesta por el KM 0.

* La asociacién logra la publicacion de
cuatro resoluciones de la Comision de
Terrazas en beneficio de los hostele-
ros como la reduccion de distancias de
mobiliario a elementos de arbolado, la
eliminacion de trabas en las terrazas en
suelo privado, los permisos para soterra-
miento de cableados de acometidas o la
reduccién de prohibiciones en terrazas en
esquina.




La Asociacion

reconoce a Hosteleria Madrid, en su 140
aniversario, como Asociacion referente
en el canal Horeca y la economia de
la comunidad de Madrid. Lo hizo en la
séptima edicion de los Premios de la Res-
tauracion de Marca celebrados el 28 de
septiembre en el Cine Callao.

=~ G
gn de HO DBiRA q

AD COLABORA

140 ANOS

Toda una vida
con la hosteleria
de Madrid

#VIIPremiosM

El premia a
Hosteleria Madrid por su Compromiso
con el Destino como “Entidad compro-
metida con el desarrollo de la ciudad
de Madrid” en el dia Mundial del Turis-
mo, en un acto celebrado el 28 de sep-
tiembre en el Pabellén de los Jardines de
Cecilio Rodriguez.

140 Aniversario

e
Reconocimiento de la ‘

Ciudad al Turismo de Madrid 2022

La Asociacioén recono-
ce a Hosteleria Madrid en su 140 aniver-
sario en el contexto de los XVI Premios
Nacionales de Hosteleria celebrados el
28 de octubre en CaixaForum: “El propo-
sito de las entidades mas grandes y exi-
tosas es crecer, mejorando y logrando la
satisfaccién de sus asociados”.
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ENERO’22

En el marco de HIP 2022, Hosteleria Ma-
drid participé en el Hospitality 4.0 Con-
gress, el mayor congreso internacional
de tendencias y nuevos conceptos Hore-
ca, en el que 450 expertos internaciona-
les debatieron sobre los conceptos y mo-
delos de negocio que marcaran el futuro
del sector. Hosteleria Madrid celebré una
mesa redonda en la que se trataron te-
mas como los cambios en los habitos de
consumo y los reajustes tras la pandemia.

ENERO’22

Desde Hosteleria Madrid valoramos po-
sitivamente la incorporacion, en la nueva
Ordenanza de Terrazas de Veladores, de
la nueva modalidad de terraza con mesas

2022

altas de baja ocupacion (que reduce de
3,7 ma 2,80 m el ancho de acera para
que un establecimiento pueda disponer
de terraza), asi como la posibilidad, que
hasta ahora no existia, de instalar terrazas
en esquinas o en zonas terrizas.

Valoramos también que se mantengan
dos afos (2022 y 2023) las terrazas auto-
rizadas en bandas de aparcamiento, asi
como la continuidad de las terrazas auto-
rizadas antes del Covid-19.

FEBRERO'22

Hosteleria Madrid solicita a la Consejeria
de Sanidad la eliminacién de la restriccion
del consumo de pie en las barras. Una
vez superada la sexta ola'y con el 91% de
la poblaciéon mayor de 12 afios vacuna-
da con la pauta completa, consideramos
que se puede seguir avanzando hacia la
recuperacién de la normalidad, de la mis-
ma forma que se hace en otros sectores
del entorno.
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MARZO’'22

El TSIM declara nulo el articulo 21 de
la ZPAE Centro atendiendo a la deman-
da presentada por Hosteleria Madrid el
pasado el dia 18 de diciembre de 2019
ante el Tribunal Superior de Justicia de
Madrid. En sentencia del 9 de marzo de
2022, anulaba el articulo 21 de la ZPAE
de Centro que limitaba la implantacion,
ampliacién o modificacién de nuevas ac-

tividades de hosteleria y ocio en Centro.

ABRIL'22

Hosteleria Madrid rechaza la decision del
Consejo de Ministros de dejar al sector
hostelero fuera de los sectores que po-
drén optar a una ampliacion de los crédi-
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tos ICO, al encontrarse entre los sectores
mas afectados por la crisis del Covid.

La hosteleria ha sido uno de los sectores
mas afectados por la pandemia. En mil-
tiples ocasiones hemos denunciado la
falta de ayudas directas para paliar los
efectos de los cierres y el control de afo-
ros en los Ultimos afos.

MAYO'22

La asociacion celebrd, el 23 de mayo, la
cuarta edicion de Mezcla que, en esta
ocasion, se desarrolld en la sede del
COAM de 16.00 a 21.00 h.

Las tres mesas redondas de MEZCLA
2022 giraron en torno a tres lineas te-
maticas: Los pioneros en sostenibilidad,
Sostenibilidad para todos y Hoja de ruta
de la sostenibilidad. Ademas de aportar
soluciones técnicas realistas y asumibles
para el desarrollo sostenible de los ne-
gocios, esta edicion de Mezcla ha con-
tado con un espacio de Showroom de la
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Hosteleria, una instalaciéon dnica y mul-
tisensorial que ha representado los dife-
rentes momentos de consumo.

Entre los ponentes que participaron en
las tres mesas reedondas de esta edicion
destacan chefs de la talla de Jesus San-
chez, Juan Diego Sandoval, Diego Galle-
gos, Marfa José Martinez, Miguel Angel
de la Cruz, Cristina Calvo, Nacho Aparicio
y Maria Ritter, que compartieron con los
asistentes sus expriencias y su casos de
éxito como restauradores sostenibles de
referencia en nuestra region.

MAYO’'22

Hosteleria Madrid y Makro firman un
acuerdo de colaboracién para reforzar el
apoyo al sector en toda la regién en un
momento clave de recuperacion.

Makro se convierte asi en un aliado es-
tratégico de los hosteleros de Madrid a
través de un plan de accién que incluye el
apoyo en eventos, jornadas, encuentros

O exposiciones.

Gracias a este acuerdo, los asociados
de Hosteleria Madrid se benefician de
descuentos, promociones especiales y
servicios personalizados desarrollados
por Makro. Un ejemplo es MakroPlus, un
programa 100% personalizado que ofre-
ce multiples ventajas — como la compra a
crédito — para ayudar a la hosteleria ma-
drilefia. Makro se une asi a nuestra misién
de promover la unién del sector de la
hosteleria en todo el territorio.

JUNIO'22

Los dias 28, 29 y 30 de junio de 2022,
Madrid acogié la celebracion de la cum-
bre de la Organizacién del Tratado del At-
lantico Norte (OTAN), a la que asistieron
las delegaciones de los 40 paises, mas el
Secretario General de la OTAN.

En total llegaron a la capital de 5.000
personas entre miembros de las delega-
ciones y periodistas.
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Desde HOSTELERIA MADRID estimamos
que el impacto econémico de esta visi-
ta ascendio a 500.000 euros, siendo los
principales momentos de consumo las
comidas y cenas del 28 y 29 de junio.

El consumo se realizd en restaurantes de
nivel medio-alto con un gasto medio a
partir de 50 €/persona. De hecho, el sec-
tor premium fue el principal beneficiado
por la Cumbre.

Segun datos del sector de alojamien-
to, la cumbre generé una ocupacion
del 70% en hoteles de cuatro estrellas o
mas. En Madrid disponemos decerca de
5.000 restaurantes con una capacidad de
250.000 comensales.

Ha sido este perfil de restaurante el que
se ha visto directamente beneficiado por
la realizacién de esta cumbre.

Desde HOSTELERIA MADRID queremos
destacar la importancia que tiene un
evento de esta categoria para la imagen
internacional de la ciudad como un des-
tino internacional seguro y totalmente
adaptado, tanto para los negocios como
para el turismo.
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AGOSTO'22

Las medidas adoptadas por el Gobierno
de Espafia, que entraron en vigor el 10
de agosto, y concretamente la limitacion
a 25 °C de la temperatura minima en los
locales, supuso una reduccién de al me-
nos un 3% de la facturacién de los esta-
blecimientos, 1.347.608 de euros diarios,
motivada por la caida de clientes.

Desde Hosteleria Madrid tampoco esta-
mos de acuerdo con la limitacion a 19 °C
de la temperatura maxima ambiental en
los locales y el apagado de los escapa-
rates, durante los meses de diciembre a
febrero 2023, ya que supone una pérdida
de atractivo para Madrid, especialmente
a la campana de Navidad.

Estas medidas generaron una pérdida
diaria de un 5% de la facturacién de la
restauracién madrilefa, que dejé de fac-
turar 2.246.013 de euros diarios.
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Desde Hosteleria Madrid queremos des-
tacar el esfuerzo en ahorro energético
que vienen haciendo las empresas de
hosteleria madrilefias durante los ultimos
anos, a través de la mejora de la ilumi-
nacion y de la adquisiciéon de maquinaria
mas eficiente, y la reduccién del consu-
mo que se estd consiguiendo mediante
las politicas de ahorro para la reduccién
de las facturas eléctricas.

SEPTIEMBRE'22

Hosteleros y empresarios del sector se
reunieron el lunes 26 de septiembre en
el | Torneo de Golf de Hosteleria Madrid,
celebrado en el marco de las actividades
organizadas durante el afio 2022 en con-
memoracién del 140 Aniversario de la
Asociacion.

El evento fue organizado en colaboraciéon
con Mahou San Miguel y el Centro Nacio-
nal de Golf.

Tras el torneo, los 55 jugadores partici-
pantes pudieron unirse a una ceremonia
de premios en la que el presidente de
Hosteleria Madrid, José Antonio Apa-
ricio, agradecié a Mahou San Miguel la
organizacién del evento, asi como la es-
trecha colaboracién del Centro Nacional
de Golf, y el apoyo de Makro Espana y de
Cafés Novell.

Aparicio aprovechd la oportunidad para
felicitar a todos los jugadores “espero
que este haya sido un momento para po-
der salir de la rutina” y manifestd su de-
seo de que el torneo se convierta en una
cita anual.

La entrega de premios conté con la pre-
sencia del alcalde, José Luis Martinez Al-
meida, que entregd el galardéon al Cam-
pedn Scratch del torneo,

que, ademas del trofeo, fue obse-
quiado con un jamon cortesia de Makro.

El alcalde de Madrid agradecié a Hoste-
leria Madrid, y al sector restauraciéon en
general, “el esfuerzo tan grande que han
realizado durante los Ultimos afos”.
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Con respecto a los 140 afios de Hostele-
ria Madrid, Almeida quiso destacar que
“esta es una efeméride que debemos
conmemorar... tenemos un futuro en Ma-
drid en la restauracién extraordinario y
esplendoroso, los madrilefios debemos
sentirnos orgullosos de contar con opcio-
nes para disfrutar. Lo que queda claro es
que lo mejor, en la restauracion de Ma-
drid, esta por llegar”.

OCTUBRE'22

Hosteleria Madrid, que este afio celebra
los 140 afios de su fundacién con un com-
pleto programa de actividades, reconoce
a la presidenta de la comunidad el apoyo
al sector que ha permitido la superviven-
cia de bares, restaurantes y empresas de
hosteleria durante la emergencia sanitaria
de la COVID-19.

Mas de 25 establecimientos y hosteleros
recibieron el 'Reconocimiento Hosteleria
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Madrid 140 afios’ por su trabajo y buen
hacer en el sector y por su fidelidad a la
asociacion.

Espacios con mas de cien afios de histo-
ria en sus fogones y barras, junto a otros
de maés reciente fundacién y grupos de
hosteleria de vanguardia, compartieron
reconocimientos y menciones especiales.

Hosteleros con una vida dedicada a la
restauracion, conviven con la nueva ge-
neracion de profesionales en un sector en
continua evolucion.

OCTUBRE'22

Hosteleria Madrid celebra la publicacion
de Resolucién 76 de la Comisién de
Terrazas por la que muchas de las
terrazas situadas en edificios en esquina
en la ciudad de Madrid, podran mantener
sus elementos autorizados como sombri-
llas, separadores o estufas.
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La modificacion de la ordenanza de terra-
zas, el 31 de enero de 2022, establecia en
su articulo 7.2.d) que, en el caso de edi-
ficios en esquina, sélo podran instalarse
mesas Y sillas.

Hosteleria Madrid trasladé al Ayunta-
miento la necesidad de elevar esta con-
sulta a la Comision de terrazas, ya que se
interpretaba que cualquier local situado
en un edificio en esquina, por muy larga
que fuese su fachada y lo alejado que es-
tuviese de la esquina -o en plazas y zonas
peatonales donde no comprometiendo la
seguridad vial-, sélo se permitia la instala-
cion de mesas y sillas, requisito necesario
para la adaptacion de la terraza a la nueva
normativa.

La Comisidn de terrazas dictd entonces la
resolucion 76:

Con esta resolucién queda definido el
concepto “esquina” que corresponde al
espacio que existe entre el arco formado
por la unién de los vértices de la curva del
bordillo y el propio bordillo, limitando la
autorizacion de sobrillas y otros elemen-
tos de acondicionamiento.

NOVIEMBRE’'22

El Banco de Alimentos de Madrid organi-
z6, en el mes de noviembre, la Gran Re-
cogida de Alimentos 2022, la mayor cam-
pafia solidaria de nuestra comunidad y la
operacién de recogida de alimentos mas
importante organizada por la Fundacién
Banco de Alimentos de Madrid.

Finalizada la pandemia, pero con los pro-
blemas derivados de la guerra de Ucra-
nia, especialmente la subida de precios
de los suministros, el combustible y es-
pecialmente los alimentos, las cifras de
pobreza no descienden. Por ello, durante
el mes de noviembre se celebré La Gran
Recogida 2022, dirigida a particulares y
empresas, para conseguir 3.000.000 kg
de alimentos de cesta basica: alimentos
infantiles, conservas de carne y pescado,
legumbres secas y en conserva, aceite,
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arroz, azucar, harina etc. que nos permi-
tan dar seguridad alimentaria a todos las
personas que atendemos y prevenir la
falta de stock de productos tan esencia-
les en nuestros almacenes. Todo lo recau-
dado se ha destinado integramente a la
compra y distribucién gratuita de estos
alimentos basicos.

NOVIEMBRE'22

El presidente de Hosteleria Madrid, José
Antonio Aparicio, asistié el lunes 14 de
noviembre al evento Retos para la trasfor-
macién de la Hosteleria en Espana, orga-
nizado por Mahou San Miguel y Europa
Press. La intervencion de Aparicio se cen-
tré en el primer panel: La digitalizacion y
la experiencia como palancas de cambio
para transformar la hostelerfa.

Durante su intervencion, sefiald la im-
portancia de medidas concretas y apoyo
econdémico del sector publico, ya que la
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digitalizaciéon implica recursos econémi-
cos, formacién y tiempo. Sefalé que una
medida concreta que puede ayudar a los
locales de hosteleria es permitir la posi-
bilidad de cobro en los casos de cancela-
cién por reserva digital.

NOVIEMBRE'22

Hosteleria Madrid cierra su programa-
cién del 140 aniversario con la Exposicion
Toda Una Vida: 140 aniversario de Hoste-
leria Madrid. Una exposicion organizada
por la Direccién General de Patrimonio
de la Comunidad de Madrid en la que se
muestran documentos del Archivo His-
térico de la Comunidad de Madrid asi
como de la Biblioteca Regional, junto a
objetos cedidos por algunos empresarios
hosteleros de establecimientos histéricos
asociados.

El acto de inauguracion se llevé a cabo el
martes 22 de noviembre en la Antigua Fa-
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brica de cerveza “El Aguila” y conté con
la participacién de José Antonio Aparicio,
Presidente de Hosteleria Madrid; Francis-
co Juez Juarros, Comisario de la exposi-
cién y Marta Rivera de la Cruz, Consejera
de Cultura, Turismo y Deporte de la Co-
munidad de Madrid.

La exposicion Toda una vida: 140 Aniver-
sario de Hosteleria Madrid es un home-
naje de la Comunidad de Madrid y de
Hosteleria Madrid a la restauracién, su
desarrollo histérico, su aporte econémico
y cultural a la capital.

La exposicion fue disefiada simulando un
establecimiento hostelero en el hall prin-
cipal del edificio, que invita a todos los
visitantes a traspasar la tradicional facha-
da de color rojo del Complejo El Aguila,
y da acceso a un espacio dividido en tres
ambitos: el salén, la cocina y la barra.

En este espacio, el visitante pudo disfru-
tar de mas de un centenar de piezas cui-
dadosamente seleccionadas por el comi-
sario de la exposicién del archivo de la
Biblioteca Regional, junto a objetos cedi-
dos por Asociados de Hosteleria Madrid

como ‘Los Gatos’y "‘Casa Sotero’.

Entre las piezas de la exposicién destacan
las fotografias expuestas de maestros de
la talla de Miguel Angel Garcia Basabe,
Manuel Portillo, Gerardo Contreras, Nico-
las Muller, Santos Yubero o de la Colec-
cién Madrilefos, del Archivo Fotografico
de la Comunidad de Madrid o las ilustra-
ciones de Francisco Sancha.

NOVIEMBRE’'22

El jueves 24 de noviembre quedé consti-
tuida, con las Centrales sindicales mas re-
presentativas, la mesa de negociacion del
nuevo Convenio Colectivo de hosteleria
queregulalas condiciones laborales de los
bares, cafeterias, restaurantes, catering 'y
ocionocturnodela Comunidad de Madrid.

Ademds del las patronales de traba-
jadores la CC.OO. y UGT, al encuen-
tro asistieron Hosteleria Madrid, Amer
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y Noche Madrid. El convenio colectivo ac-
tual vence el 1 de enero y es una prérroga
del acuerdo firmado en el aflo 2019 con
incrementos salariales del 1% en 2022.

NOVIEMBRE'22

Durante todo el mes de noviembre Hos-
teleria Madrid celebrd la Ruta 140, un re-
corrido gastronémico en el que han par-
ticipado 17 locales en Alcald de Henares,
17 en Aranjuezy 13 en San Lorenzo de El
Escorial.

Los participantes han ofrecido dos pro-
puestas: su plato mas emblemético y su
elaboraciéon més actual (que, en muchos
casos, es la sefia de identidad del local).

Este proyecto es una iniciativa de Hoste-
leria Madrid, como parte de la celebra-
cién de su 140 aniversario, y se llevd a
cabo en colaboracién con Mahou San Mi-
guel y CaixaBank.
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DICIEMBRE’22

Hosteleria Madrid confirma con la Conse-
jeria de Presidencia que la ampliaciéon de
dos horas sobre el horario de cierre en las
fiestas de Navidad se concede de forma
automatica, sin necesidad de formalizar
una solicitud. Asi lo interpretamos en HM
tras conocer el procedimiento para la am-
pliacién de horario, y trasladamos la con-
sulta a la Consejeria de Presidencia de la
CAM, que respondié:

“Cabe poner de manifiesto que es criterio
de este Centro Directivo que, de la mis-
ma manera que, como en los demas su-
puestos especiales recogidos en el dicho
apartado 5, la ampliacion con ocasion de
las festividades de Nochebuena, Noche-
vieja y Noche de Reyes, se produce por
ministerio de la ley, esto es, sin necesidad
de obtener autorizacion especifica para
cada caso concreto...”.
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Y NOTAS DE PRENSA

El Gabinete de prensa de la asociacién ha
gestionado, a lo largo del afio 2022:

_ Atendimos 209 solicitudes de
entrevistas, tanto de medios secto-

riales como generalistas, para la seccién
autondmica de Madrid, asi como medios
nacionales e internacionales.

La gran parte de las entrevistas del 2022
han estado enfocadas a las actividades
relacionadas con los eventos organiza-
dos con motivo del 140 Aniversario de la
asociacion, y al tema de las terrazas y su
vigencia tras la pandemia.

También hemos recibido peticiones de
valoracién de impacto en la hosteleria
de campafias como la Semana Santa, la
Cumbre de la Otan o sobre la campana
de Navidad.
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- Se han

en prensa, radio, TV y diarios digitales
donde ha aparecido citada la asociacién
y donde han salido nuestros portavoces
ofreciendo declaraciones sobre los temas
relevantes del momento.

- Como cada afo, hemos dado apoyo en
el lanzamiento de notas de prensa de
las movilizaciones y acciones de defensa
sectorial organizadas por Hosteleria de
Espafia en Madrid, en las que hemos par-
ticipado activamente.

- Hosteleria Madrid ha sido la porta-
voz de las demandas empresariales del
sector hostelero frente a las administra-
ciones publicas autonémicas y locales,
y hemos realizado una intensa labor de
comunicacion sobre los aspectos norma-
tivos que afectan a nuestro sector en rela-
cién con el COVID-19.

- Hemos trasladado a los asociados una
decena de consultas de prensa que bus-
caban perfiles concretos de empresarios
para entrevistas en medios.

H < M W;m
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HOSTELERIA MADRID

La Comunidad de Madrid crece un 2,8% en
numero de locales de comidas y bebidas en
2022 respecto al afio anterior, con un total de
32.005 establecimientos. Esta cifra supone
888 locales mas que en 2021.

Los establecimientos crecen en todos los
subsegmentos de actividad, liderados por el
subsector de la , que crece un
6,3% con 654 locales mas en 2022; el

, que crece un 4,8% con 149 locales
mas, y finalmente los

, que crecen a un ritmo muy inferior,

al 0,5%, con 85 locales mas.

En el ano 2022

que
no se superaban desde el afio 2010.

EVOLUCION DE LOCALES DE HOSTELERIA 2010-2022
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BN LAS CIFRAS DE FACTURACION
D EN HOSTELERIA (Diciembre) EVOLUCION DE LA CIFRA
DE NEGOCIOS EN MADRID

= 74 5 (% variacién anual)
20 636 H
N 53//\\/28\\5 2 *******
2 536 \
:: 40,2 3287 @
) | e
0' Dic. ® Ene. ' Feb. ' Mar. ' Abr. ' May.' Jun.' Jul ' Ago.' Sep.' Oct. ' Nov.' Dic.i
88 EMVIPLEO EN HOSTELERIA

S99 EN MADRID (Diciembre)

EVOLUCION DEL EMPLEO EN HOSTELERIA EN MADRID

225. 070
Fdokok

R0k 222,022
T z17 996 o

|z | 213777
213. 380 210, 054 e
‘—' 213 861 197. 917/

. Variacion anual
203. 506

Dic. " Ene.' Feb.' Mar." Abr.' May.I Jun.' Jul. ' Ago.I Sep.I oct.' Nov.' pIC. "

209 170

#{ EVOLUCION DE LOS PRECIOS
‘| DE RESTAURACION (Diciembre)

Variacion acumulada

VARIACION INTERANUAL EN MADRID

Variacion mensual

; i m

' bic. "Ene. ' Feb. ' Mar. ' Abr. IMay.'Jun. IJul. lAgo. . Sep.I oct.' Nov.' DIC."

27



g Eo 1 fF T i
¥ X r il £ F -




@HosteleriaMad

Portal de Transparencia 2022
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Global 9'9%

1 9 3 Inversion NN.TT. (digitalizacion)

1,8%
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Facturacion por Municipios

Madrid Otros Municipios

\ \
93,67 6,4%

Facturacion por Sectores

4,4% 1,3%

Ocio Noc. Colect.




Somos un equipo

de mds de

30 profesionales

especializados en

1 3 dreas

Laboral

Fiscal

Calidad y Seguridad Alimentaria
Servicios juridicos
Getidon de Licencias
Formacién

Bolsa de Empleo
Comunicacioén
Marketing y Eventos
Comercial
Inmobiliaria
Sostenibilidad
Emprendimiento
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